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TWO FOR THE ROAD

TN N N

VED 1423 ER VI MEGET PASSIONEREDE OMKRING DET, SOM VI
LAVER. VI HAR ALTID NYE PROJEKTER | ST@BESKEEN, OG VI
@NSKER AT INSPIRERE ALLE VORES KUNDER LANDET OVER.
VI TROR P,&, AT MAN KOMMER RIGTIG LANGT MED ET TAT

SAMARBEJDE OG EN GOD DIALOG, OG DERFOR G@R VI MEGET

UD AF, AT VORES SZALGERE ALTID SKAL HAVE TID TIL AT
BES@GE VORES KUNDER, SA DE KAN FA DEN BEDSTE
VEJLEDNING OMKRING VORES PRODUKTER.

PARMINDER S. BHATIA,

SALGER FYN OG JYLLAND

Parminder er saelger og medejer af 1423. Han har vaeret med
naesten fra starten afi 2008, og hans interesse, passion og viden
omrom er bemaerkelsesvaerdig. Til daglig tager Parminder sig
af alt salg pa Fyn og Sjeelland, og han er altid klar med en lille
reverhistorie fra nogle af sine mange rejser til Caribien, hvor han
besgger forskellige destillerier.

"Jeg nyder virkelig, at jeg hver dag kan fa lov til at arbejde med
noget, som jeg breender s§ meget for. Det er intet bedre end at
komme ud og besage vores kunder og blive budt velkommen med
kaffe og varme. Vioplever en stadig sterre opbakning omkring
vores produkter og mdden, som vi driver forretning pa, og det er
fedt! Mit forhold til vores kunder bygger pa gensidig respekt, og jeg
bliver hver dag inspireret af mange af vores kunder.”

MARK STORM,

SALGER SUALLAND OG BORNHOLM

Mark har 16 ars erfaring som uddannet kok, og har for nyligt taget
sommelier uddannelsen. Han er saelger ved 1423 siden januar
2017, hvor han tager sig af alt salg pa Sjeelland og Bornholm.
Mark ved alt, hvad der er veerd at vide om mad og spiritus, og han
har en super skarp smags- og duftesans, som far en til at opdage
helt nye sider af spiritus.

"Med min baggrund som kok i 16 ar, halvandetarien vinhandel og
senest min efteruddannelse som sommelier, har min interesse for
rom og spiritus altid vaeret stor, men den er helt naturligt blevet
forstaerket efter, at jeg er startet ved 1423. Den daglige kontakt
med vores kunder rundt omkring i landet er uundveaerlig og med til
atgere min arbejdsdag til en forngjelse. Det er fantastisk at veere
med til at sammenseaette et tilfredsstillende sortiment sammen
med kunden.”
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FORENET AF EN
PASSION FOR ROM

TN N N

DET HELE STARTEDE PA EN WHISKYFESTIVAL | 2008 MED DE
FIRE VENNER JOSHUA, BINTU, GLENN OG PARMINDER,
DER ALLE HAVDE EN FZALLES INTERESSE FOR WHISKY OG EN
KNAP SA STOR INTERESSE FOR ROM. MEN DET
SKULLE £NDRES NETOP DEN DAG.

Da Joshua, Bintu, Glenn og Parminder skulle til at forlade whiskymessen,
lokkede en forhandler dem til at smage noget rom, og det fangede deres
interesse med det samme. Noget tid efter messen foreslog Bintu derfor Joshua
og Glenn, om ikke det kunne veere sjovt at lave deres egen rom - simpelthen
importere en tonde med rom et sted fra i verden, flaske den, paseette egen label
og saelge den. Sammen fandt de en tende fra Trinidad, og det blev starten pa
1423’s eventyr.

I november 2008 blev rommen fra Trinidadfadet flasket. Flaskerne var klar til
frigivelse i starten af 2009, hvor drengene holdt release for venner og familie
pa Bar Rar i Odense. Kort tid forinden var Joshua, Bintu og Glenns feelles ven,
Parminder, blevet en del af det lille nystartede romfirma. De forste flasker blev
lynhurtigt solgt, og de fire venner gik i teenkeboks. Hvad skulle der ske nu?

Stille og roligt fandt de producenter rundt omkring i verden, som troede pa
den lille nystartede, danske romdistributer, 1423. Det forste meerke, der blev
forhandlet, var Ron Centenario fra Costa Rica og herefter Bristol Spirits fra
England. Ved siden af fortsatte 1423 med private label rom fra blandt andet

Panama og Indien. 1423’s revisor, Thomas, havde i en leengere periode veeret
med pa sidelinjen, og hans interesse for rom og generelt for det lille firma
voksede. 12012 blev Thomas en del af teamet, og firmaet blev til 1423 ApS.

I dag bestar 1423 af de fem ejere Joshua, Bintu, Glenn, Parminder og Thomas
samt fire ansatte i salg, marketing, regnskab og lager. Navnet 1423 kommer
af den forste rom fra 2008, og det sidder fast i de flestes hukommelse. 1423
producerer selv rom og whisky og forhandler mere end 15 store brands inden
for rom, whisky, gin og tonic/mixers. 1423’s principper bygger pa, at kvalitet,
pris, service og hardt arbejde gar hand i hand, og visionen er at levere kvalitet
og verdensklasse spiritus til alle og for alle.

1423 er historien om en lille "hobby”, der voksede sig stor. Det er historien
om fem rom ngrder, der er passionerede, interesserede og nysgerrige, og det
er historien om en lille lokal virksomhed i Odense, der kreser for det gode
handveerk.
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HER ER EN OVERSIGT OVER ALLE DE FORSKELLIGE
PRODUKTER, DER ER AT FINDE | MAGASINET. 1423 ER
PRODUCENT AF NOGLE AF PRODUKTERNE, MENS ANDRE
PRODUKTER ER HANDPLUKKEDE OG SARLIGT UDVALGT AF
1423 FRA FORSKELLIGE LANDE RUNDT OMKRING | VERDEN
— ALT SAMMEN FOR AT GIVE JER DEN BEDSTE OPLEVELSE.

ROM WHISKY GIN TONIC &
MIXERS

12 1423 Companero 46  Wemyss Malts 54 Bobby’s 68  Double Dutch Drinks
14 1423 Ron Esclavo 56 By The Dutch

18 1423 SBS 60 Inverroche

22 Bristol Spirits 62  Pinkster

26 By the Dutch 64  Wemyss Malts:

28 Ron Centenario Darnley’s View

32 Ron Summum
34 Rum Company
36 'Tres Hombres
40 Wild Tiger

42  Worthy Park
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"ROM ER DET, DER SAMLER OS. DER ER ET UTAL AF MADER, HVORPA
MAN KAN LAVE ROM, OG DET FASCINERER O0S. MAN KAN V/ALGE MELLEM
FORSKELLIG DESTILLERINGSTYPER, ALDRE, FADE OG LANDE. DERFOR SIGER VI
ALTID, AT ROM ER FOR ALLE. SA DET ER BARE MED AT KOMME | GANG!”

- DRENGENE FRA 1423

THE SPIRIT
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1423 — COMPANERO

Compariero Ron Gran Reserva
Jra 1423
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THE TRUE SPIRITS OF FRIENDS
BY THE BOTTLE
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COMPANERO ER DET SPANSKE ORD FOR KAMMERAT, OG DET DANNER
RAMMEN OM DENNE SERIE AF PRODUKTER FRA 1423, HVOR SMAG,
KOMPLEKSITET OG FINISH ER ULTIMATIVE N@GLEORD. DE TO NUVARENDE
PRODUKTER | SERIEN, GRAN RESERVA OG ELIXIR ORANGE, ER BEGGE FRA
CARIBIEN, MEN DE ER BLOT STARTEN PA EN SERIE AF PRODUKTER, DER
KOMMER TIL AT BESTA AF FORSKELLIGE TYPER ROM FRA FLERE
FORSKELLIGE STEDER | VERDEN.

COMPANERO RON GRAN RESERVA COMPARNERO ELIXIR ORANGE

13
ROM

DRINKSFORSLAG:

Prev 5 cl Compafiero Elixir

Orange med Ginger Ale,

en skive lime og en masse

knustis!
Gran Reserva er det perfekte venskab mellem Jamaica og Trinidad. Den Compafiero Elixir Orange er et udsggt mix af klassisk Trinidad rom og
er et blend af Jamaicansk Pot Still rom og klassisk Kolonne Still rom tropiske aromaer fra modne appelsiner og frisk kokosngd. Elixir Orange
fra Trinidad. Ved at kombinere den kraftfulde duft af Jamaica rom med eren bled og laekker romlikgr med en varm og lang finish, der tager dig
den blgde og elegante smag fra Trinidad rommen, har Compafiero Gran med til de silkeblgde strande langs den caribiske kyst.
Reserva en perfekt afbalanceret smag med en langvarig finish. Alkohol: 40%
Alkohol: 40% Volume: 0.7L
Volume: 0.7L
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RON EscLAVO
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FROM SLAVERY TO BRAVERY

Slaveriet heenger som en merk sky over rommens historie, og i mange ar hang
de to ting ulgseligt sammen. Ikke alene var rommen slavernes drik. Det var
ogsa en valuta, som plantageejerne kunne betale piraterne med for at fa slaver,
der skulle arbejde i sukkerrorsplantagerne, som blev startet, da Cristopher
Columbus ankom til Amerika. Det er de sukkerrorsplantager, der ledte til

etableringen af den forste romproduktion i verden.

Med pa sine skibe havde Christopher Columbus sukkerrgrs-bonder fra de
Kanariske Qer, der etablerede sukkerrersplantager pa gerne Hispaniola,
Puerto Rico, Jamaica og Cuba. Baret frem af slavernes arbejdskraft skabte de
en forretning pa at seelge sukkeret, som de udvandt. Til gengeeld vidste de ikke,
hvad de skulle gare af restproduktet efter sukkerproduktionen.
Sukkerrarsplantagerne spredte sig til naeromradet og kom til Brasilien. Her
knackkede de portugisiske plantageejere koden, da de begyndte at geere
sukkerrgrs-saften til en rom-lignende drik, som de kunne give til slaverne
eller seelge til pirater.

Fa ar efter abnede verdens forste rom-destilleri pa Barbados, og pludselig
var rommen ikke bare noget, som man haldte pa sine slaver. Det var en vare,
som man kunne eksportere, blandt andet til England, hvor middelklassen tog
godt imod den. Den tidlige rom, der blev beskrevet som “steerk og braendende,
med en ubehagelig lugt”, fik i England navnet "Kill-Devil”. Men kvaliteten
steg efterhanden og drikken indtog det engelske marked. Pa hundrede ar
steg importen af Rom til England fra 1000 liter arligt til 9 millioner liter rom,
og dertil kommer et ukendt skyggetal af rom smuglet ind i landet af pirater.
Hermed havde rommen indtaget den vestlige verden. Rommens pludselig
status-loft betod dog ikke alverden for de mange slaver i plantagerne. Deres
gratis arbejdskraft var stadig en vital del af rom-produktionen indtil langt op
i1800-tallet.

Nogle steder var man dog hurtigere end andre til at afskaffe slaveriet.
Danmark og Norge afskaffede som de forste handlen med slaver fra Afrika
til deres kolonier i 1803. Men slaverne forblev slaver, og deres barn blev
fodt som slaver. De britiske per i omradet afskaffede slaveriet i 1833, men
forst i 1848 blev slaveriet endeligt afskaffet pa de Dansk-Vestindiske oer af
generalguverner Peter von Scholten. Han boede pa gerne sammen med den
frie farvede kvinde Anna Heegaard, og han var (maske ansporet af hende) en
stor fortaler for slaveriets afskaffelse. I 1847 lykkedes det ham endelig at fa
vedtaget en lobende afskaffelse af slaveriet. Det betad, at born, som var fodt af
slaver, fremover skulle betragtes som frie, og at slaveriet skulle afskaffes i lobet
af de kommende 12 ar.

MEN SADAN KOM DET IKKE TIL AT GA...

Allerede aret efter udbred et slaveopror, og slaverne, ledet af slaven John
Gotlieb (kaldet General Buddhoe) tog kontrollen over byen Frederiksted pa
Sct. Croix. Peter von Scholten tog sagen i egen hand. Han drog til Frederiksted
og forhandlede med slaverne, og selvom han ikke havde bemyndigelse til det,
frigav han slaverne og afskaffede slaveriet til stor fortrydelse for plantageejerne
og den Vestindiske regering. Efterfolgende matte Peter von Scholten forlade
Dansk-Vestindien i ly af nattens marke.

Ron Esclavo - “Slavens rom” er en hyldest til de slaver, der betalte den hgjeste
pris for, at rommen blev udbredt i dens forste levear og til dem, der rejste sig og
keempede imod slaveriet. Dem skaler vi for i dag. Ron Esclavo - from slavery
to bravery!

THE SPIRIT
Issue I — 2017

1423 — RON EscLAVO

Ron Esclavo XO Cask
Jra 1423
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Ron Esclavo

RON EscLAVO GAVE £SKER 3 STK. OG 4 STK.

Ron Esclavo serien kommer i to gaveaesker: Ron Esclavo 3 stk. og Ron Esclavo 4 stk. 3 stk. gaveaesken indeholder de tre Ron
Esclavo 12, Ron Esclavo |5 og Ron Esclavo XO i 5 cl miniflasker, og 4 stk. gaveaesken indeholder de tre samme Ron Esclavo plus
Ron Esclavo XO Cask, der er tappet ved fadstyrke pa 65% alkohol. Alle miniflaskerne i 4-box kommer desuden i 20 cl flasker.
Ron Esclavo gaveaeskerne er en enestdende mulighed for at smage og sammenligne de populaere Solera rom fra Den
Dominikanske Republik, blendet af Oliver y Oliver. Duft, smag og alkoholstyrke varierer blandt de forskellige Ron Esclavo, men
de har alle det tilfaelles, at de indeholder noter af vanilje og karamel.

Alkohol: 40% (gennemsnitlig, 3 stk.)

Alkohol: 46,25% (gennemsnitlig, 4 stk.)

THE SPIRIT
1423 Magazine

1423 — RON EsCLAVO

THE SPIRIT
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RON EscLAvVO 12

Ron Esclavo 12 er den fgrste rom i Ron Esclavo serien. Den
eretblendaf rom, dererop til 12 dr gammel. Bade smag
og duftersed og blad af vanilje, floedekaramel og en
smule breendt eg. Eftersmagen er lang og Laekker.
Alkohol: 40%

Volume: 0.7L

RoN EscLAvo XO

Ron Esclavo XO er nummer tre i Ron Esclavo serien. Dens
morke farve afslorer, at dette er et blend af rom, der er op
til 23 ar gammel. Ron Esclavo XO har en rund og krydret
duft af vanilje, karamel og lidt breendt blomme og en sed
smag af vanilje, honning, karamel og kanel. Eftersmagen er
lang og krydret, og de ekstra procentialkohol giver power
til smagen, som udfolder Ron Esclavo XO’s
nuancer pd smukkeste vis.

Alkohol: 42%

Volume: 0.7L

RON EscLAVO

RON EscLAvO 15

Ron Esclavo |5 er nummer toiEsclavo serien oger et blend
af rom, der er op til 15&r gammel. Den har en utrolig bled
og venlig smag og egner sig perfekt til begyndere. Duften

er sgd af vanilje, og smagen rummer noter af flodekaramel,
honning, vanilje og kanel med en mildt krydret eftersmag.

Alkohol: 38%
Volume: 0.7L

RoN EscLAvO XO Cask

Ron Esclavo XO Cask er 'the grand finale’i Ron Esclavo
serien. Rommen er den samme som Ron Esclavo XO, men
XO Cask er tappet ved fadstyrke pa 65% alkohol. Duften
errund og meget krydret af vanilje, karamel og lidt breendt
blomme, og smagen er varm og laekker af vanilje, sad
karamel og egetrae. XO Cask er en meget varm og kraftfuld
rom med en finish, der ingen ende vil tage.
Alkohol: 65%
Volume: 0.5L
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1423 — SINGLE BARREL SELECTION

Single Barrel Selectiom
Jra 1423
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SINGLE BARREL
SELECTION

TN N N

SINGLE BARREL SELECTION FRA 1423 BYGGER PA ET
@NSKE OM AT TILBYDE UNIK KVALITET OG UDS@GT
SMAG TIL JERES FORN@JELSE.

S.B.S star for Single Barrel Selection. Hver eneste tonde er
seerligt udvalgt, og der er kun et begraenset antal flasker af hvert
produkt, hvor antallet af flasker athaenger af tondens indhold.
Lige nu er der ni forskellige rom i S.B.S serien samt en 4 stk. eeske
med fire 20 cl Trinidad rom fra Caroni destilleriet. S.B.S Fiji og

S.B.S Belize er de forste torom i S.B.S serien, og de udkom i 2015.
12016 blev de seks nyeste S.B.S plus 4 stk. asken lanceret, hvoraf
de alle er tappet ved fadstyrke. Alle S.B.S produkterne kommer
ien flot gaveeaske.

S.B.S JAMAICA 2006

S.B.S Jamaica 2006 eren 103dr gammel rom, der er destilleriet
pa Worthy Park Estate. Der er produceret 271 flasker af denne
karakteristiske Jamaica rom. Worthy Park er et meget anerkendt
destilleri, der stadig den dag i dag ser ud, som det gjorde tilbage
ved dets begyndelsei 1670, da det blev givet til Lt. Francis Price.
Et besog pa Worthy Park er en oplevelse og en tur tilbage i tiden
til dengang, hvor landskabet pa Jamaica endnu var uspoleret,
langt fra stress og larm i landets hovedstad, Kingston.
Duften af denne Jamaica rom rummer distinkte noter af marcipan,
vanilje, smeltet sukker, ung eg og let rog, og smagen er ter med
strejf af lette fad-tanniner, mandler, marcipan, engelsk
vingummi, lidt kaffe og ganske lette noter af reg.
Alkohol: 58,4%

Volume: 0.7L

19
ROM
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S.B.S BARBADOS 2000

Der er produceret 224 flasker af denne 16
ar gamle Barbados rom fra West Indies Rum
Distillery (W.I.R.D) p& Barbados. W.I.R.D
dbnedei 1983, og de haraltid brugt de seneste
destilleringsteknikker for at sikre den hgjeste
kvalitet blandt deres rom. W.I.R.D anvender
flere forskellige metoder fra moderne Kolonne
Still til gamle Pot Still. Denne S.B.Srom er
produceret pad deres gamle "Black Rock” Pot
Still. Den har en duft af vaniljekranse, brunkager,
Bourbon og marcipan samt en varm og laekker
smag af morke overmodne abler (naesten
calvadosagtig) hasselnadder, remonce, tort fad
med hints af reg, let tanniske noter og en smule
appelsin.
Alkohol: 54%
Volume: 0.7L

S.B.S.Fui2003

S.B.S Fiji er udvalgt til denne serie pa grund
af dens kraftfulde smag, der adskiller den fra
mange andre rom. Der er produceret 222 flasker
af denne [2 ar gamle rom, der er destilleret
pé South Pacific Distillery i 2003 og flasket i
Danmark i 2015. South Pacific Distillery blev
etablereti [979 for at erstatte den store
import af udenlandsk spiritus. Ud over rom,
producerer South Pacific ogsa gin og whisky. Da
produktionen af sukker pa Fiji Laange har veeret
en stor indtaegtskilde, og da alle ingredienser
derfor altid har veeret til stede i store maengder,
var det naturligt for South Pacific Distillery at
opstarte romproduktioneni 1979. Samtidig er
vejrforholdende pa Fiji ideelle til lagring af rom.
S.B.SFiji er klassisk Pot Still rom med en staerk,
intens og kraftig smag. Den er en af de mere
torreromiS.B.S serien.

Alkohol: 46%

Volume: 0.7L

S.B.S TRINIDAD 1997

S.B.S JAMAICA 2000

S.B.S Jamaica 2000 er destilleret pa Hampden
Destillery. Deteren 16 &r gammel rom med
202 flasker produceret. Pa Hampden Distillery
gorde en areiat producere High Ester Rums,
hvor de benytter sig af eeldre metoder og
apparater, og de er specialiseret i tung Pot Still
rom, hvilket ogsé netop er karakteristisk for
denne rom, der har en duft af ra marcipanmasse,
fledekarameller, gummi, vaniljesukker, karamel
og kanel og en knast@r smag af trae med en let
saltfornemmelse pa laeberne og med noter af
bananabread, kanel, braendt sukker, en smule
bitter frugt og appelsinskal.
Alkohol: 58,9%

Volume: 0.7L

Det legendariske Caroni Distillery Lukkede tilbage i 2004. Det er et spgrgsmal om tid fr, at der ikke er flere fade tilbage, og derfor erindholdet i denne S.B.S
Trinidad 1997 gaveaeske en helt unik chance for at smage noget af det maske sidste rom fra Caroni Distillery. Gaveaesken indeholder fire 20 cl flasker fra fire

forskellige fade fra Caroni Distillery &rgang 1997. Alle fadene er hver isaer unikke. Der er sma farvenuancer, men den sterste forskel ligger i rommenes helt unikke

smag. Det er den velkendte Caroni-rom-stil, men alligevel smager de helt forskelligt, og denne gaveaeske er et tydeligt eksempel pd, at der er forskel fra fad
til fad, selvom fadtypen, destilleriet og dret er det samme. Denne S.B.S gaveaeske er uundveerlig for alle Caroni-elskere,

og fadnummereringerne er de originale fra Caroni Distillery.

Alkohol: 63,3% (gennemsnitlig)
Volume: 20CL

S.B.S. PANAMA 2001

Der er ikke oplyst noget destilleri pd denne |5 ar gamle Panamarom,
som der er produceret 252 flasker af, men fadet er handplukket til S.B.S
serien pa grund af den seerlige karakter i bdde smag og duft. Panama
er primaert kendt for Panama kanalen, der forbinder Stillehavet og
Atlanterhavet. Men Panama har ogsa meget andet at byde p&, herunder
rom, grundet landets ressourcer inden for sukkerrgr og de stabile
vejrforhold. | Panama har de et unikt klimaforhold kaldet 'Dry Arch’,
som er kendetegnet ved landets mangel pd sommerregn, hvilket
gor detideelt at lagre rom, fordi klimaet er stabilt, og derfor er
det muligt at foretage mere praecise kalkulationer
omkring rommens lagring i fadet.

S.B.S Panama har en tropisk duft af blandt andet citrus,
appelsinmarmelade, butterscotch, kanel, vaniljecreme og overmodne
abler. Smagen er let og ter af ungt ristet fad med masser af vanilje,
tunge og merke kanelnoter, bitter citrus, bananskal,
rd kakaobgnner, brunet smer og paradisaebler.

Alkohol: 55,6%

Volume: 0.7L

S.B.S GUYANA 2003

S.B.S Guyana 2003 kommer fra et fad, der har produceret 264 flasker.
Rommener [2&rgammel og er destilleret pa Single Wooden Versailles
Still, der i dag er placeret p& Diamond Distillery (ejet af Demerara
Distilleries) i Guyana efter at vaere blevet flyttet fra Versailles
Distillery. Rygter siger, at netop dette destillationsapparat er mindst
150 ar gammelt, men at det ogsa kan vaere aldre, da der ikke er nogen
dokumentation for, hvornar det er bygget. Hos 1423 er rommen blevet
haeldtiet brugt marsala fad for at give lidt ekstra finish.

Denne Guyanarom har en varm duft af Marsala, gammelt fad, brune
bananer, mandler, vaniljesukker, svesker, rosiner og dadler. Ved fgrste
tdrrammer alkohollen og efterlader en ter mund. Derefterdbner
smagen mere op med masser af let og ter fad og noter af lys karamel,
bitter citrus, stjerne anis, lakrids, kanel og dadler.

Alkohol: 62,8%

Volume: 0.7L

S.B.S. BELIZE 2005

Der er produceret 272 flasker af denne 9 ar gamle Belize rom, som
er destilleret pd Travellers Liquors Ltd Distillery i 2005 og flasket i
Danmarki2015. Historien om Travellers gar tilbage til 1953, hvor Jaime
Omario Perdomo dbnede en bar ved navn Travellers i Belize. Navnet
Travellers skyldtes, at sterstedelen af hans klientel var rejsende. Jaime
lavede sin egen rom, som blev rigtig populaer. Han begyndte derfor at
spge en made, hvorpa han kunne skabe konsistens i sine blends. Det
fik ham til at indgd et samarbejde med Luis Alberto Espat om at bygge
et destilleriiBelmopan, og det blev starten pa Travellers Liquors
Ltd Distillery.1 1989 blev Luis Alberto Espat kebt ud af firmaet, og
Omario’s familie overtog destilleriet. Denne Belize rom har en meget
aromatisk karakter med en fristende smag. Da der ikke er tilsat sukker,
er smagen en smule kompleks men samtidig ogséd meget klassisk.
Alkohol: 46%

Volume: 0.7L

S.B.S GUYANA 1988

Der er kun produceret 80 flasker af denne 27 &r gamle Guyana rom.
Det er Pot Still rom fra det nu nedlagte Enmore Sugar Estate i Guyana.
Destillationsapparatet, som er anvendt til denne rom, eksisterer derfor
ikke mere. Enmore Sugar Estate blev grundlagt for over 200 ar siden og

var ejet af Edward Henry Porter (initialer: EHP) men destilleriet var
nedt til at lukke i 1993, da regeringen i Guyana privatiserede
landets sukkerplantager og destillerier ved at laegge det hele
sammen til et stort destilleri: Diamond Distillery, der er
ejet af Demerara Disstilleries.

Duften af S.B.S Guyana 1988 er flgjlsbled med noter af let toffee,
maelkechokolade, vanilje, moscovadosukker, overmodne blommer
og hints af brombaer. Smagen er ter med lette noter af Laeder, irish
coffee, bananskal, knaster sherry, let braendt sukker og moden fersken.
Alkohol: 51,8%

Volume: 0.7L



Hou BRISTOL SPIRITS

Stock billede

"SUGAR CANE GROWN AROUND THE WORLD
CAREFULLY FERMENTED, DISTILLED & MATURED IN
OAK BARRELS IS BOTTLED FOR THE TRUE RUM LOVER,
THE BRISTOL CLASSIC RUM CUSTOMER.”

— JOHN BARRETT, CEO OG EJER
AF BRISTOL SPIRITS

Missionen bag Bristol Spirits er at finde sma og
spendende fadaftapninger fra forskellige stederi verden.
John Barrett, som er ejer af Bristol Spirits, opseger sma
romproducenter i Caribien og importerer rommen til
England. Tidligere lagrede han rommen i sine keeldre
i Wickwar uden for Bristol. Men i takt med, at Bristol
Spirits er vokset, har de skiftet lokation, og i dag lagrer
John rommen i storre keeldre i Liverpool.

Det er en sand oplevelse at udforske Bristol Spirits’
sortiment, der erikonstant udvikling. John Barrett er altid

pa udkig efter sma meengder - nogle gange endda enkelte

fade fra et enkelt destilleri (single barrels), eller enkelte
destilleringsapparater for at vise rommen i dens virkelige
og’ublandede’ form. For John betyder lagring (hvad enten
den foregar pa destilleriet i Caribien eller i England),
forsigtig tapning og minimum filtrering rigtig meget for at
fremheave den enkelte roms individuelle karakter.

Bristol Spirits produkter er ikke et mix af forskellige rom
- det er klassisk rom og single vintage, hvor hver flaske
er dateret med et vintage ar. Det vil sige, at hvis der star
1988 pa flasken, sa er alt indholdet i flasken destilleriet i
ar 1988. De fleste af Bristol Spirits produkter kommer i et
flot gaveror.
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BRISTOL SPIRITS
RESERVE RUM OF HAITI 2004

Denne Haiti rom er destilleriet pa Société Du Rhum
Barbancourti2004. Société DuRhum Barbancourt
er med deres Pot Stills en af de lLedende producenter
af rom pa Haiti. Efter destillering er rommen
transporteret til England, hvor den har lagret i
Bristol Spirits’ cool damp’ kaeldre og er tappeti
2014.Reserve Rum of Haiti er et pragteksemplar
pa en klassisk rom, hvor der hverken er tilsat farve
eller sukker. Den har en spd og frugtig duft ogen
velafbalanceret smag med en perfekt harmoni af
frugt og tree.

Alkohol: 43%

Volume: 0.7L

John Barrett, ejer af Bristol Spirits

BRISTOL SPIRITS

BRISTOL SPIRITS
PORT MORANT DEMERARA RUM 1990

Denne Port Morant 1990 eren 25 ar gammel rom
fra Guyana. Den er destillerieti Double Wooden
Pot Still, som er det eneste af sin slags i verden.
Oprindeligt var dette Double Wooden Pot Still
placeret pa Port Morant Distillery, men efter
destilleriets Lukning, blev det flyttet til Diamond
Distillery, der i dag er det eneste destilleri tilbage i
Guyana. 2005 blev denne rom flyttet til sherryfade
for finish. Den har en dyb smag af frugt og anisfre
med et strejf af sedhed og en langvarig finish.
Alkohol: 46%

Volume: 0.7L
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BRISTOL SPIRITS
RESERVE RUM OF BELIZE 2005

Denne Belize rom er destilleriet pa Travellers
Liquor. Historien om Travellers gér tilbage til 1953,
hvor Jaime Omario Perdomo dbnede en bar ved navn
TravellersiBelize. Jaime lavede sin egen rom, som
blev rigtig populaer. Derfor indgik han et samarbejde
med Luis Alberto Espat om at bygge et destilleri
i Belmopan. Det blev starten pa Travellers
Liquors Ltd Distillery.

Reserve Rum of Belize er en frugtig sommer rom
med masser af liv. Den er fadpraeget men uden at
veere knastar, og den har en sken duft af saftige,
meorke baer og mandler. Efter lidt tid i glasset,
fornemmer man en tiltagende sedme,
der kleeder rommen rigtig godt.

Alkohol: 46%

Volume: 0.7L

Mad legenden
John Barrett

A~

John Barrett er ejer af og administrerende direktor i Bristol Spirits
og lidt af en rom-legende’. Hans familie har igennem generationer
arbejdet i vin- og spiritusindustrien. John startede selv med at
importere portvin for senere hen ogsa at importere cognac, som
han lagrede i sine keeldre i Wickwar uden for Bristol i England.
Efter nogen tid med import af cognac, fik John ogsa interesse for
at importere rom til England for ogsa at lagre det i sine kaeldre.
Grunden til, at John lagrer storstedelen af sine rom i England, er
fordi, at man allerede i 1800tallet fandt ud af, at det kolde og fugtige
klima i England har en positiv indflydelse pa lagringsprocessen.

Da John begyndte at importere rom, genopdagede han hurtigt nogle
sma romproducenter i Caribien, som han begyndte at kabe fade fra.
Nar John modtager sin rom fra producenterne, handplukker han
selv den helt rigtige tonde til at lagre rommen i. John keber altid
kun sma mangder. Derved forbliver hans produkter unikke pa det
ellers voksende rommarked.
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BRISTOL SPIRITS

The Bristol
Spirits Family

BRISTOL SPIRITS
CARIBBEAN COLLECTION BRISTOL SPIRITS
BLENDED RUM BLACK SPICED RuM

BRISTOL SPIRITS
RESERVE RUM OF
NICARAGUA 2002

Alkohol: 40% Alkohol: 42%

Volume: 0.7L

Alkohol: 40%
Volume: 0.7L

Volume: 0.7L

BRISTOL SPIRITS

BRISTOL SPIRITS
FINE BARBADOS RUM 2003

BRISTOL SPIRITS
RESERVE RUM OF MAURITIUS

RESERVE RUM OF JAMAICA

Alkohol: 43%

Alkohol: 43%
Volume: 0.7L

Alkohol: 43%
Volume: 0.7L

Volume: 0.7L

Bristol Spirits’ sortiment er altid spaeendende at ga pa opdagelse i, fordi det hele tiden udvikler
sig. Her ses nogle af deres klassikere fra blandt andet Four Square Distillery pa Barbados,
Worthy Park Estate p& Jamaica og Port Morant Estate i Guyana.

THE SPIRIT
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BRISTOL SPIRITS
FINEST MAURITIUS CANE
Juice Rum

Alkohol: 43%
Volume: 0.7L

BRISTOL SPIRITS
PORT MORANT 1999

Alkohol: 46%
Volume: 0.7L

THE SPIRIT
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BRISTOL SPIRITS
DIAMOND DISTILLERY 2003

Denne Demerara Rom fra Diamond Distillery i Guyana har
har en merk og leekker farve, der afspejler de 12 ars lagring
i egetreesfade. Den er et udtryk for en mildere stil inden for
klassisk rom, hvilket netop er typisk for denne produktion
fra Diamond Distillery. Sammenlignet med mange af Bristol
Spirits’andre rom, har denne Demerara rom en mere rund
og mild smag med en god laengde og finish.
Alkohol: 43%
Volume: 0.7L

BRISTOL SPIRITS
ENMORE 1988

Denne meget fine Demerara rom er destillereti 1988 pa
det kendte Enmore Still, der i dag er en del af Diamond
Distillery. Rommen er lavet pa Pot Still og er et mere mildt

og velduftende destillat sammenlignet med mange andre

BRISTOL SPIRITS

BRISTOL SPIRITS
RESERVE RUM OF GRENADA 2003

Reserve Rum of Grenada er destillereti 2003 pa
Westerhall Estate pa deres Kolonne Still. Dernaest er den
fyldtiegetraesfade for at lagre i Bristol Spirits’ keeldre i
England. Westerhall Estate har lavet rom siden 1700tallet,
og de har altid haft et staerkt Lokalt aftryk pa grund af deres
adgang til frisk juice fra sukkergr. Denne Grenada rom er lys,
elegant og saftigmed en god laengde og en skon
duft af sgde frugter.
Alkohol: 43%
Volume: 0.7L

BRISTOL SPIRITS
CARONIVSOC

Denne Caronirom fra Trinidad er ikke dateret med noget

vintage ar. Det skyldes, at Bristol Spirits tilbage i 2008

transporterede et antal 10 ars fade pad 40% fra Caroni

Pot Stills. Smagen er enormt raffineret, og den lyse
farve er bemaerkelsesvaerdig, da den har lagreti 20
pa amerikanske egetraesfade.

Alkohol: 43%

Volume: 0.7L

destilleriet for at bruge dem til blends. Dog besluttede de
at gemme det sidste til denne rom, men i mellemtiden er
alkoholstyrken faldet til 40%, hvorfor den er blendet med
rom fradrgang 1993. Smagen er klassisk Caroni-stil
med en tor karakter. De 40% opleves umiddelbart
steerkere, dog uden at veere for kraftigt.
Alkohol: 40%
Volume: 0.7L
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INFO

HISTORIEN OM BATAVIA ARRACK

Batavia Arrack er en "rom”, der gdr mange ar
tilbage med en steerk tilknytning til Holland.
Navnet Batavia var navnet pa hovedstaden
i det hollandske @stindien og svarer i dag
til Jakarta, hovedstadenilndonesien.
Etableringen af Bataviai |619 ledte til den
hollandske koloni, der blev det moderne
Indonesien efter 2. Verdenskrig.
| det 18. Arhundrede blev spiritussen,
Batavia Arrack, meget populaer rundt
omkringiverdenbl.a.iEngland, Amerika
ogsaerligtiSverige, hvor den blev en af
hovedingredienserne i svensk punch. Batavia
Arrack havde den seerlig evne, at den kunne
fremhaeve aromaerne, krydderierne og
citrusnoterne i punchen.

P& mystisk vis forsvandt kutymen om at
bruge Batavia Arrack ved indgangen af
det 19.drhundrede, og det samme gjorde
populariteten omkring produktet. Det
menes at vaere sket, fordi forbrugernes vaner
endrede sig fra den feelles punch til mere
individualiserede drinks. By the Dutch’s
formal er derfor at ggre denne
fantastisk spaendende drik, Batavia
Arrack, populaerigen.

Dutch VOC (Verenigde Oostindische Compagnie)
Ships, Linieship Prins Friso.

THE SPIRIT
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SPIRITS WITH A
DUTCH HERITAGE

TN N N

“THE DUTCH WERE THE FIRST TO UNDERSTAND THE ART OF MAKING
EXCELLENT SPIRIT FROM AGRICULTURAL PRODUCTS, AND THAT
TECHNOLOGY HAS SPREAD ACROSS THE WORLD. IN FACT, THE DUTCH
WERE THE FIRST LIQUEUR PRODUCERS IN THE WORLD.”

- JOS ZONNEVELD, STIFTER AF BY THE DUTCH

VIDSTE DU AT?

Ordet “Arrack” menes at
stamme fra arabisk og betyder
kondensering, som er en reference
til destilleringsprocessen.

Op igennem historien har
hollandske handelsvirksomheder
brugt betegnelsen Batavia Arrack
om indonesisk "rom”.

By the Dutch er et spiritusbrand, der er grundlagt i
2015 af Jos Zonneveld.

By the Dutch producerer traditionel hollandsk
spiritus, og deres produkter bliver primaert
destilleriet i Schiedam i Holland, der ogsa er kendt

som “"Genever-Town”.

BY THE DUTCH,
BATAVIA ARRACK

Holland har altid veeret en af de ledende produ-
center inden for finere spiritus, og holleenderne
var nogle af de forste til forsta kunsten ved at lave
fremragende spiritus ved hjelp af landbrugs-
produkter. Deres teknologi har spredt sig verden
over, og i dag klarer hollandsk spiritus sig rigtig
godt pa det internationale marked.

Batavia Arrack er lagret i egetraesfadeiop til otte dr. Den bliver kaldt for
denindonesiske "rom”, fordi den er baseret pa melasse fra sukkerrgr, der er

produceret pd gen Javailndonesien. Sukkerrgr er basis ingrediensen i Batavia

Arrack, men den adskiller sig fraalmindelig rom, da der i gaeringsprocessen er

brugt sma doseringer af lokale rede ris, og da destilleringen af Batavia Arrack
bygger pé oldgamle kinesiske destilleringsmetoder.

Duft: Den har en dyb og jordagtig duft, hvor man fornemmer
aromaer af urter, sukkerrgr og grenne planter.

Smag: Smagen er forst lidt ter. Dernaest bliver den mere saftfyldt
med lidt syrlige noter af bark og peber. Den har en lang finish
med hints af urter og jord.

Alkohol: 48%

Volume: 0.7L
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RON CENTENARIO

»

COSTA RICA BLIVER OFTE BETEGNET SOM "BROEN
MELLEM AMERIKANSKE KULTURER. DET ER ET
SMALT STYKKE LAND MED ET HELT UNIKT KLIMA,
DER ER PERFEKT TIL LAGRING AF ROM.

VIDSTE DU AT?

Rom er den mest populaere
spiritus i Centralamerika
og Caribien, ogi CostaRica
bliver naesten al rom lavet
pa lokale sukkerrgr og lagret
i fine egetraesfade.

ET HELT UNIKT KLIMA

Ron Centenario er rom fra Costa Rica. Centenario
har deres keeldre med fade placeret i en tropisk
skov i dalen West Central Valley, der er omringet af
naturskenne bjerge. Med en placering pa mindre
end 40 kilometer fra vulkanen Irazu, der er en af
de mest aktive vulkaner i Costa Rica, lagrer de
deres rom med talmodighed i udvalgte fade.

Costa Ricas frugtbare landskab er omringet af to
have, der skaber forskellige mikroklimaer med en
gennemsnitlig temperatur pa 22 grader. Det fugtige
klima hjelper fadene med at bibeholde en stabil
og harmonisk balance, mens de bedste aromaer
og smage bliver udvundet fra de forskellige typer
al skotske whiskyfade. Det er med til at gore
Centenarios produkter — og generelt rom fra Costa
Rica - helt unik.

PROCESSEN BAG RON CENTENARIO

Det hele starter med en omhyggelig udvelgelse
afl costaricanske sukkerror. Med dets vulkanske
jord er Costa Ricas tropiske klima ideel til at
gro sukkerrgr, og cirka hver 15. maned finder
hgsten sted. Sukkerrgrene bliver skilt ad i
handen, og sukkerrogrsjuicen bliver gjort klar til

fermenteringsprocessen, hvor sukkeret ved hjeelp
af geering bliver til alkohol. Nar den proces er ovre,
er kvalitetsmaterialet for denne fine Costa Rica rom
Kklar il at blive renset ved en destilleringsproces,
som renser og adskiller de forskellige produkter,
der er optaget undervejs i processen. Et af disse
produkter er Young Alcohol (ung alkohol). Den
“unge alkohol” bliver lagret i fine egetraesfade, der
er starten pa lagringsprocessen af det, som ender
med at blive til Ron Centenarios udsegte rom.

Den helt unikke smag, som Ron Centenarios
produkter har, bliver opnaet ved en hemmelig
blandingsproces inden aftapning. Blandings-
processen, som bliver foretaget ud fra Solera
metoden, er 100% naturlig og udfort af meget
dygtige og erfarne folk.

THE SPIRIT
Issue I — 2017

RON CENTENARIO

Stock billede
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RoON CENTENARIO
30 ANIVERSARIO

Centenario 30 Aniversario er eksklusivt udviklet til fejringen af Centenarios 30 érs
jubileeum og derfor Limited edition med kun 1200 flasker pa verdensplan.

Den er lavet ud fra Solera metoden, hvor blendet bestar af rom fra 8 ogop til 30 &r.
Centenario har gemt de bedste rom til dette blend og udvalgt den bedste lagring
pa skotske whiskyfade, der giver forskellige aromaer af vanilje og krydderier. 30
Aniversario er et sandt kunstvaerk, hvor smag og duft gdr op i en hgjere enhed. Den
kommerien elegant og stilfuld sort og guld gaveaeske med magnetlukning.
Smagen af denne limited edition rom fra Ron Centenario er sgd og fed med masser
af aromaer og gennemtraengende noter af vanilje og krydderier. Den har en lang og
elegant finish, der gor oplevelsen helt uforglemmelig.

Alkohol: 40%

Volume: 0.7L

RoN CENTENARIO
EDICION LIMITADA

Centenario Edition Limitada er en rund og laekker premium rom. Centenario har taget nogle af deres aeldste
tenderibrug til Edition Limitada, der er lagretiop til 30 ar pd amerikanske egetraesfade.
| Edition Limitada sker der en helt saerlig synergi mellem duft og smag, hvor duften er let og sed af vanilje
og sede frugter, og smagen er rund, bled og fed med masser af frugt og sedme,
der afsluttesien lang og Llaekker finish.
Alkohol: 40%
Volume: 0.7L

THE SPIRIT

e 0 RoON CENTENARIO RO

RoON CENTENARIO
CAFE

Ron Centenario Café er lavet pa costaricansk premium kaffe, og den er helt
specielt udviklet til Centenario-elskere og rum-feinschmeckere, der gerne
vil nyde en premium kaffelikgr. Smagen er rund, blgd, fed og leekker. Den

RON CENTENARIO
20 FUNDACION

Ron Centenario Fundacion er en fyldig og raffineret premium rom, der er
lagretiop til 20 ar pa amerikanske egetraesfade. Den har en varm og sed
duft af bagt banan, vanilje og stjerne anis og en bled og rund smag af sukker,
krydrede ngdder, kanel, banan med spor af cognac og reg. Smagen rundes af
med en lang og laekker finish af karamel, krydderier og en
svag stikken som peber.

Alkohol: 40%

Volume: 0.7L

kan bade nydes sammen med kaffen eller rent “onice”.
Alkohol: 26,5%
Volume: 0.7L

RoN CENTENARIO
25 GRAN RESERVA

Ron Centenario 25 Gran Reserva er en fyldig og bled premium rom, der er
lagretiop til 25 ar pa amerikanske egetraesfade. Den har en varm og sed
duft af vanilje, frugt og en smule melasse og tobak. Smagen er bled og rund
ogrummer ogsa noter af vanilje og sgde frugter med sarte strejf af trae og
citrus. Den har en lang og uimodstaelig finish med hints af sakkarin.
Alkohol: 40%

Volume: 0.7L
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RON SUMMUM

Ron Summum Sauternes Cask Finish on ice

SUMMUM, LATIN WORD THAT MEANS

“ABSOLUTE EXCELLENCE, THE MAXIMUM, THE BEST”

Ron Summum er en serie af rom fra Den Dominikanske
Republik. Summums rom er karakteriseret ved deres
blode og runde smag fra den spanske Solera, hvor
@ldre og yngre spiritus bliver blandet sammen i et
pyramidesystem.

Summum er det latinske ord for ”"Det bedste” eller
“Det hgjst opnaelige”, og Ron Summums rommestre
folger denne filosofi, nar de udarbejder rommen. De
folger hundrede ar gamle dominikanske formularer og

THE END OF THE END...

opskrifter, som general Maximo Gémez ngd under sine
felttog i krigen om Cubas selvsteendighed.

Ron Summums produkter bliver designet og udviklet af
den store rommester Juan Alberto Alvarez. Juan Alberto
har veeret i branchen i en menneskealder, og han har stor
erfaring inden for udvikling af rom for flere velkendte
destillerier rundt i Caribien.

THE SPIRIT
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RON SUMMUM
RESERVA ESPECIAL

Summum Reserva Especial er lagret og blendet ved hjaelp af Solera
metoden, hvor fade med aeldre spiritus bliver "toppet” og parret med
yngre spiritus. Summum Reserva Especial er et blend af rom med
en minimum alder pa 12 ar.

Farve: Dyb gylden farve.

Duft: Bled, kompleks, varm og attraktiv. Farst enrig og fristende duft af
vanilje, marcipan, svesker og braendt karamel. Derefter en mild duft af eg.
Smag: Ved forste tar fornemmer man en bled og laekker indgang. Forst
marcipan, dernaest sgde og terre mandler og en smule karamel, der
udfolder sigimidten af ganen. Den er silkeblgd pé tungen.
Alkohol: 38%

Volume: 0.7L

RON SUMMUM
CoGNAc CAsk FINISH

Summum Cognac Cask Finish er en perfekt sammensmeltning af
dominikansk rom og dobbelt lagring i Cognac fade fra den prestige fyldte
cognac kaelder J. Normandin-Mercier fra Chateau de La Péraudiere.

Farve: Mgrkt rav.

Duft: En bled og balanceret duft, hvor man fornemmer aromaer af
sukkerrer, frugt, marcipan, kokos, rosiner og terrede blommer.
Smag: Fin, elegant og balsamisk smag med en let integreret sedhed med
strejf af tree fra franske og amerikanske egetraesfade. Der er noter af ngdder
ogrosiner. Summum Cognac Cask Finish er et godt blend, hvor man bade
fornemmer sgdheden frarommen og terheden fra cognacen.

De 43% alkohol tilfgrer smagen en seerlig intensitet.

Alkohol: 43%

Volume: 0.7L

RoON SUMMUM
MALT WHIsKY CAsK FINISH

Summum Malt Whisky Cask Finish er en perfekt sammensmeltning af
dominikansk rom og dobbelt lagring i Ben Navis whisky tender, og til
blendet er der brugt rom, som er dobbelt lagret i mindst 2 ar.

Farve: Gylden kobber.
Duft: Den har sin helt egen aroma med noter af ristet malt. Samtidig er der
ogsa en god balance af velduftende sukkerror.

Smag: En smule sgd med en mild olieagtig maltsmag. Dernaest sukkerrar og
marcipan. Der er ogsa noter af vanilje, blomme, braendt karamel, mandler
ogrosiner. Malten fra whiskyfadet giver en perfekt finish, og de ekstra 5%

giver rommen en ekstra sofistikeret skarphed.
Alkohol: 43%
Volume: 0.7L

RON SUMMUM
SAUTERNES CASK FINISH

VIDSTE DU AT?

Sauternes er en sgd fransk
vin fra Sauternais regionen
teet ved Bourdeaux i
Frankrig. Sauternes bestar
af Sémillion, Sauvignon
Blanc og Muscadelle
druer.

Summum Sauternes Cask Finish er fgrst lagret p4 Amerikanske
egetraesfade, og dernaest har den ligget pa vinfade fra den bergmte Chateau
d’Arches kaelder i Sauterne, Frankring. Efter omkring ni maneder i disse
vinfade, er rommens aromaer blevet mixet med vinens sgdhed, og det gor
Summum Sauternes til en meget venlig spiritus, der bade henvender sig
til nybegyndere og til gamle kendere.

Farve: Gylden rav.

Duft: Bled og velafbalanceret med sgde og frugtige aromaer. Man
fornemmer marcipan, kokos og blomme samt strejf af honning og fransk eg.
Smag: En sed og bled indgang, der udfolder sig flajlsbled pa tungen. Det
er en elegant smag med milde sirupsagtige noter og strejf af honning.
Sedheden kommer fra kombinationen af lagring pé bade franske vinfade og
amerikanske egetraesfade.

Alkohol: 4%

Volume: 0.7L
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RuM COMPANY

Old Barbados og Cocorange
Jra Rum Company
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ENJOY RUM COMPANY
WITH A GOOD CIGAR!

Teamet bag Rum Company. Fra
venste: Wolfgang Weimer, Frank
Zimmermann og Martin Heim.

Rum CoMPANY
OLD BARBADOS

Barbados producerer nogle af de mest aromatiske
rom i Caribien. Denne Old Barbados rom er Rum
Companys fortolkning af den perfekte Barbados
rom. Smagen er meget blgd kombineret med en

overflod af frugt med noter af appelsin, kokos,
vanilje, terret fersken og banan. Ogsa duften

rummer frugtige og sede noter af appelsin og kokos.

Ligesom stgrstedelen af Rum Companys rom, er
denne Barbados rom en meget "venlig”rom med en
lang finish af tropiske frugter.

Alkohol: 40%

Volume: 0.7L

Rum Company er et ungt firma, der er etableret i
2009 af Martin Heim, Wolfgang Weimer og Frank
Zimmermann. Det hele startede med en passion
for rom - seerligt rom, der gar godt sammen med en
god cigar. En stor del af Rum Companys produkter
er limited edition, og Rum Company har allerede

Rum COMPANY
COCORANGE

Denne Cocorange rom er slik for voksne og perfekt
tildem med en sgd tand. Det er en rom, der seerligt
egner sig godt til kvinder p& grund af dens sgde
noter af kokos og appelsin. Smagen er fyldig og rund,
narmest som en cremelikgr med en lang finish.
Den sgde smag kommer af tilsatte olier fra kokos og
appelsinskal. Cocorange er et blend af forskellige
lagrerede rom fra Caribien. Den har vundet
adskillelige priser, blandt andet en guldmedalje i
Tyskland til German Rum Festivali 2015.
Alkohol: 40%

Volume: 0.7L

vundet adskillelige priser. Rum Company karak-
teriserer deres produkter ud fra, at der skal
veere en synergi mellem smag, finish, duft og det
generelle indtryk, og de fortseetter med at blende
forskellige rom, indtil de nar deres mal.

Rum COMPANY
AFICIONADO

Aficionado er det spanske ord for passioneret.
Denne Aficionado rom er en kombination af
forskellige aromaer, som vi kender fra cigaren. Det
er enkvalitets rom lavet ud fra den spanske Solera
metode, hvor blendet bestar af rum fra 3-35ar.
Aficionado har sin helt egen unikke karakter og gar
godt sammen med en god cigar. Duften er braendt
karamel, og smagen er ved fgrste indtryk melasse og
chokolade. Derefter bliver den mere sgd med strejf
af karamel og kaffe. Aficionado har en lang finish, der
forsaetter med at udvikle sig.

Alkohol: 40%

Volume: 0.7L
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WELCOME ON BOARD WITH

TRES HOMBRES!

“IT IS THE PRIME INTENTION OF FAIRTRANSPORT TO SAIL
CARGO EMISSION FREE, WITH A FOCUS ON TRANSPORTING
SPECIAL PRODUCTS, WHICH ARE ORGANIC, OR CRAFTED
TRADITIONALLY — SUCH AS OLIVE OIL, WINE AND RUM.”

Drengene bag Tres Hombres. Fra
venstre: Andreas Lackner, Jorne
Langelaan, Arjen Van der Veen.

— TRES HOMBRES

FAINTIANSFONT HUM

Det hele startede i 2007 med de tre venner
Arjen, Andreas and Jorne, da de begyndte
en rederivirksomhed. De opdagede hurtigt
skonheden og styrken ved store sejlskibe, der
udelukkende bruger vinden som fremdrift, sa
de besluttede at skabe verdens forste moderne
“Emission Free” rederivirksomhed med base i
Holland. Virksomheden er vokset til, hvad vi i
dag kender som “Fairtransport”, og Tres Hombres
har sejlet “emission free” siden december 2009.
Tres Hombres skibet bibeholder en beeredygtig
skibsrute for almindelig last mellem Europa,
atlanterhavsgerne, Caribien og Amerika. Det er
et skib pa 35 ton, der kan huse syv professionelle
spmaend og otte trainees.

KONCEPTET OG TANKEN BAG FAIRTRANSPORT
Skibe, der sejler under Fairtransport flaget,
transporterer eksotiske produkter, der er
okologiske eller udformet traditionelt. Tres
Hombres transporterer produkter som olivenolie,
kaffe, vin og rom. Deres primaere mal er dels at
oge bevidstheden om de enorme mengder af
forurening som er skabt af den moderne skibsfart
og dels at pavirke positive forandringer i den
made, som varerne sendes rundt i verden. Tres

Hombres gor udenlandske produkter tilgeengelige
pa den eneste beeredygtige made: ved vindens
kreeft. Deres vision er at have en verden, hvor
al setransport sker under sejl, og Tres Hombres'
pointe er, at forbrugerne er ansvarlige for, hvad
de kaber eller transporterer. Derfor tilbyder de et
beeredygtigt valg.

TRESs HOMBRES RoM

Smagen af Tres Hombres rom e@ndrer sig hvert
ar, og den er lige sa udsegt og spendende som
produktionen og transporteringen af rommen.
Destilleringen af Tres Hombres rom er efterfulgt af
flere ars modning pa egetraesfade samt den unikke
oplevelse af 'lagring pa havet' ombord pa Tres
Hombres. De traditionelle destilleringsmetoder,
der udfores af forskellige destillerier pa De
Kanariske (er og i Caribien, skaber rom, som
matcher enhver lejlighed. Pa de fleste af udgaverne
er label og/eller top pasat manuelt, hvilket giver
flaskerne et rigtigt caribisk udtryk. Tres Hombres
rom er et samlerobjekt og kan genkendes ved, at
der hvert ar er en vis meengde af limited edition
flasker, blandt andet Captains Choice rom, der har
en stor veerdi.

THE SPIRIT
Issue I — 2017

TRES HOMBRES

Den 32 meter lange skonnert, Tres Hombres, har siden 2009 sejlet som Fairtransport. Med sine 35 ton gods,
kan Tres Hombres rumme syv professionelle somand og otte trainees.
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TRES HOMBRES

TRES HOMBRES
11: LAPALMA JOVEN

La Palma Joven er denyngste i Tres Hombres’ serie af rom fra 2016. P& flaskens label ser man en alpekrage. Alpekragen
kan lide det rene miljg, og den flyver imellem de kanariske ger. Den er et symbol pa det rene og gkologiske produkt.
Der er produceret 1700 flasker af La Palma Joven, som er lavet pa gkologiske sukkerrgr fra gen La Palma. Den har lagret
fa maneder pa Aldea Distillery, far den kom pa Tres Hombres skibet, hvor den har rejst over det Atlantiske ocean i fem
maneder i franske egetraesfade. Der kan forekomme naturligt bundfald i denne unge rom, fordi den ikke er filtreret.
Duft: Sed og frugtig.

Smag: Meget mild og temmelig sad.

Alokohol: 40,4%

Volume: 0.7L & 0.2L

TRES HOMBRES
12: LA PALMA ORO

LaPalma Oro er en del af Tres Hombres’ serie af rom fra 2016. Oro er det spanske ord for guld, og navnet er givet til denne
rom pé grund dens gyldne farve og majestaetiske smag. Mastermind Santi har lavet dette delikate blend af de bedste Aldea
rom fra I3 ogoptil 21 &r og sendt dem afsted med Tres Hombres i spanske egetraesfade. Pa flaskens label ses den smukke
Red La Palma blomst, der symboliserer, at denne rom er den mest "voksne” i La Palma serien.
Duft: Sod som sukkerrgr og karamel.
Smag: Karakteristisk og fantastisk rund, sed og laekker smag.
Alokohol: 42,20%
Volume: 0.7L & 0.2L

THE SPIRIT
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TRES HOMBRES
14: MARIE GALANTE

Mgd den grenne gudinde fra Marie Galante, der er en del af Tres
Hombres’ serie af rom fra 2016. Denne fine single cask rhum agricole’
er lavet pa friskpresset sukkerregr fra den lille caribiske @, Marie
Galante, og alle ingredienser er 100% Lokale. Marie Galante Agricole er
Llavet pa Bielle destilleriet. Siden 1769 har Bielle familien lavet nogle
af de fineste Agricole rom fra Caribien. | dag bruger destilleriet stadig
de traditionelle "ox cars” som ogsa ses pa flaskens label. Denne rom er
Fairtransport helt fra destilleriet, da den er lagreti 9 ariBourbon fade
og dernaest transporteretiox cars til Tres Hombres skibet, hvor den er
lagret videre i fire méneder pa havet.

Duft: Frisk med en god balance af sukkerrar, ananas
glaseret frugt og honningkage.

Smag: Aromatisk med noter af olieret citrus, krydderier
ogensmule ristet kakao.

Alokohol: 44%
Volume: 0.7L & 0.2L

TRES HOMBRES

TRES HOMBRES
13: OLD BAJAN

Denne Old Bajan rom fra Tres Hombres’ 2016 serie er lavet pa

caribisk melasse pa Barbados af Foursquare destilleriet. Familien bag
destilleriet har lavet rom siden 1820’erne. Intet sukker, karamel eller
andre tilsaetningsstoffer er tilsat denne staerke og meget fine caribiske
rom. P4 flaskens label ses enillustration af figentraeer, fordi denne
Old Bajan rom er opkaldt efter figentraeerne pd Barbados. Dagen
inden, at Old Bajan skulle fyldesitgnder klar til tre maneders rejse,
indeholdt den stadig biodynamisk vin fra Loireomradet. Derfor er

eftersmagen fantastisk krydret med en helt unik karakter.
Duft: Sad som frugt.
Smag: Sod med friske noter af frugt og melasse.
Alokohol: 41,30%
Volume: 0.7L & 0.2L

TRES HOMBRES
15: DOMINICAN PREMIUM

Den Dominikanske Republik er hjemland for mange af verdens
bedste rom, og denne Dominican Premium fra Tres Hombres er ingen
undtagelse. Dominican Premium er en del af Tres Hombres’ serie
af rom fra 2016. Pa flaskens label ser man en blomst kaldet ”Bird of
Paradise”. Denne blomst er en af verdens mest eksotiske blomster
og et ofte anvendt symbol for paradis. Dominican Premium er Solera
rom fra Oliver & Oliver, lagret op til 18 ar. Med dets 43,1% alkohol er
Dominican Premium en delikat, rund og kraftfuld rom.
Smagsnoter: Indledningsvis er den sgd, varm og bled. Man fornemmer
lokale krydderier, kakao og n@dder, hvilket langsomt udfolder sig til et
klimaks af citrus og frugt.

Alokohol: 43,1%
Volume: 0.7L & 0.2L
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WILD TIGER
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“INNOVATION AND SOCIAL RESPONSIBILITY ARE AT THE HEART OF
EVERYTHING WE DO AT WILD TIGER AND WE APPROACHED THIS

WITH THE MANTRA “THINK OUT OF THE BOTTLE”.
— GAUTOM MENON, EJER OG STIFTER AF WILD TIGER

Wild Tiger Rum er ejet af drinksentreprengren, Gautom
Menon, og brandet stammer fra Kerala i Sydindien. Den
forste Wild Tiger rom blev lanceret til UK Rumfest i 2015.
Udover at veere ‘the land of tigers’, er Indien ogsa verdens
storste producent af rom, hvoraf meget af rommen
udelukkende er billige mixere. Wild Tiger Rum er derfor
Indiens forste premium rom, og den er primeert teenkt til
eksport, sa verden kan fa lov til at opleve en premium rom
fra Indien. Denne eksotiske tiger rom er destilleret, lagret,
blendet og flasket i Kerala i Sydindien.

WIiLD TIGER TAGER ANSVAR

Da der i dag kun er 2200 tigere tilbage i de indiske skove,
donerer Wild Tiger Rum 10% af deres profit til Tiger
Conservation i Sydindien via Wild Tiger Foundation.
Derudover stotter Wild Tiger Rum lokale indiske kvinder
i Kerala ved at hjaelpe dem med at opna selvstendighed.
Hver eneste flaske er unik, og flaskens flgjlsblode hylster
er lavet af disse kvinder.

BAGOM WILD TIGER RUM

Wild Tiger Rum er et blend af melasse og sukkerrorssaft,
hvilket gor den helt enestaende og aromatisk.
Sukkerrorssaften er tilfgjet for at give rommen en
helt seerlig karakter og for at @re de oldgamle indiske
traditioner, da de forste destilleringer i Indien blev lavet
som agricole og ikke udelukkende af melasse som i dag.
Wild Tiger Rum har allerede nu naet stor anerkendelse
fra rumentusiast verden over, og den helt specielle
indpakning har vundet internationale priser.

INFO

VIDSTE DU AT?

Rommens forfaedre
kan dateres tilbage til
antikken, hvor udviklingen
af gaeret spiritus fra
sukkerrgrs juice menes at
vaere produceret forste
gangiKina eller Indien
artier for, at sukkerrgr
ndede vej til Caribien.

THE SPIRIT
Issue I — 2017

Duften har udpraegede noter af mandarin og kanel. Dernaest udfolder duften sig med undertoner af nysldet graes. Smagen er jordagtig med milde noter
af planter og samtidig fuld af krydderi som sort peber, muskatngd, kanel, honning og ingefaer. Wild Tiger Spiced Rum er fyldig og fuld af aromaer og

WILD TIGER

WiLD TIGER RuM

Duften erintens og aromatisk med hints af vanilje, ristet trae og karamel. Smagen er cremet og bled med fremtraedende
undertoner af melasse, glaseret appelsinskal, mandel og en smule eg. Wild Tiger Rum har en langvarig eftersmag.

Alkohol: 40%
Volume: 0.7L

WiLD TIGER SPICED RuM

kompleksitet. Den har enintens og tiltalende finish, der er mere krydret end s@d.

Alkohol: 38%
Volume: 0.7L
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WORTHY PARK

WHERE QUALITY
AND EFFICIENCY IS

THE TRADITION

THE SPIRIT
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THE SPIRIT
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WORTHY PARK oM

WORTHY PARK
RuM-BAR RuM CREAM

Rum-Bar Rum Cream er et premium blend af Jamaica rom og 100% flede.
Rum Cream har en blgd og behagelig smag med noter af banan og andre
tropiske frugter, der balancerer perfekt med den fede smag fra fleden og

TN N N

“DEEP IN THE HEART OF LLUIDAS VALE SITS THE WORTHY PARK ESTATE.
PROTECTED BY THE SURROUNDING MOUNTAIN RANGES AND
ENCOMPASSED BY LUSH AND FERTILE TERRAIN; IN THE ACRES AND ACRES

OF SUGAR CANE FIELDS IS WHERE IT ALL BEGINS.”

Worthy Park
Estate pa Jamaica

ETBES®G PA WORTHY PARK

Et besog pa Worthy Park Estate er en tur tilbage
i tiden til dengang, hvor landskabet pa Jamaica
endnu var uspoleret. Worthy Park ser stadig ud,
som det gjorde tilbage ved dets begyndelse i 1670,
da det blev givet til Lt. Francis Price for hans
tjeneste for Cromwell under den engelske erobring
af gen fra spanierne tilbage i 1655. Worthy Park er
placeret i Lluidas dalen i det centrale Jamaica langt
fra turistmekka og hvide sandstrande. Nar man
star pa Worthy Park, er det eneste, man ser, smukke
dale, der forener sig med de rullende bjergkeder,
der star vagt over markerne med sukkerror, som
svajer i de rolige briser.

PRODUKTIONEN PA WORTHY PARK

Med dette 100% jamaicansk ejede destilleri, er
der i den grad tale om autentisk og traditionel
jamaicansk rom, som kommer lige fra marken
og i glasset ("from field to glass”). Worthy Park
hgster selv deres sukkerror, producerer deres
egen melasse, og destillerer, flasker og lagrer selv
rommen - hvert eneste skridt i produktionen sker
pa Worthy Park.

Worthy Park Estate har hestet sukkerror og
produceret sukker siden 1720. Siden da har det kun

veeret ejet af tre familier, hvor de nuveerende ejere,
Clark familien, har ejet Worthy Park siden 1918.
Udover sukkerror, bliver der ogsa hestet andre
afgroder og dyrket kveeg pa Worthy Park, men ud
af de over 10,000 hektar land, bliver cirka 40% af
det brugt pa dyrkning af sukker. Sukkersaesonen
pa Jamaica varer fra januar og frem til slutningen
af juni. Da det er 24-timers arbejde i hgjsesonen,
bliver de andre maneder af aret brugt pa en
komplet servicering af alt udstyret og maskinerne.
Den traditionelle og foretrukne metode at hoste
sukkerror pa er ved handkreeft, men de sidste 20
ar har Worthy Park suppleret denne metode med
hostmaskiner til at assistere det daglige arbejde.

ET SIKKERT COMEBACK

Der var nogle ar, hvor Worthy Park var helt
ude af romhandel, men i 2004 besluttede Clark
familien sig for, at der var plads til endnu en
serie af Jamaica rom lavet med Worthy Parks
kvalitetsingredienser, og det skulle vise sig at
@ndre Jamaicas romhistorie. [ 2005 var det nyeste
destilleri feerdigt, og i 2007 blev Rum-Bar Rum
brandet bestaende af de tre rom, White Overproof,
Gold og Rum Cream, lanceret. Der er hverken tilsat
sukker, smag eller andre tilseetningsstoffer i bade
White Overproof og Gold.

DRINKSFORSLAG:

Rum Cream kan nydes pa
mange mader. Prov den enten
on the rocks, som topping pa
vaniljeis eller som erstatning

for maelk i kaffen.

WORTHY PARK
RuM-BAR GoLD

Rum-Bar Gold er 100% traditionel jamaicansk Pot Still rom lagret
pé Amerikanske Bourbon fade, der kun er brugt én gang. Det er et
premium blend, hvor den yngste rom er mindst 4 ar. Rum-Bar Gold
har vundet adskillelige priser, senest en guldmedalje til The Spirits
Business Rum Matersi2016.

Duft: Sgdhed fra banan og bitre aebler.

Smag: Frugtnoter dominerer smagen, mens lagringen i Amerikanske
Bourbon fade ogsa har sat sine spor med milde og blgde noter af eg og
vanilje. Lang, fyldig og ter finish med hints af eukalyptus.
Alkohol: 40%

Volume: 0.7L & 0.2L

efterlader en elegant og laekker eftersmag.
Alkohol: 5%
Volume: 075L & 0.2L

WORTHY PARK
RUM-BAR RUM WHITE OVERPROOF

DRINKSFORSLAG:

Rum-Bar Rum White
Overproof smager godt
i en drink med juice, da
denne hvide rom er fuld af
kraft og samtidig enormt
eksotisk.

Denne hvide rom pa 63% er et blend af tre "un-aged” Pot Still rom og i
kategorien Overproof. Termen Overproof bruges om spiritus med en
hgj alkoholstyrke pa over 50%. | Jamaica bestar ca. 90% af alt
romsalget af hvid Overproof rom.

Duft: Gennemtraengende duft, da det er 100% Pot Still rom.
Den er domineret af banan med en dejlig balance af andre
eksotiske frugter og nysldet graes.

Smag: Frugtig og eksotisk smag med masser af power
understottet af klassiske og graesagtige jamaicanske funky noter
med en lang ‘Overproof’ finish.

Alkohol: 63%

Volume: 0.7L & 0.2L
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INFO

VIDSTE DU AT?

Chill filttering (chill filtered) er en metode
som man anvender for at undga grums i
det faerdige produkt, hvad enten det bliver
drukket rent eller 'onice’. Ved Chill filtering
reducerer man whiskyens temperatur,
og kerer denigennem et filter, hvor de
forskellige estere og bundfald samler sig
i filteret pa grund af nedkelingen. Single
Malt Whisky bliver som regel nedkglet til
0 grader, mens temperaturen pd Blended
Whisky plejer at vaere lavere, da de har et
lavere niveauer af fedtholdige syrer.

WEMYSS MALTS

WEMYSS MALTS

“WEMYSS IS PRONOUNCED” WEEMS” AND IS THE SCOTS
WORD FOR CAVES. WEMYSS IS NAMED AFTER THE CAVES ON
THE ROCKY SHORE OF FIRE BESIDE WEMYSS CASTLE WHICH IS
THE HISTORIC FAMILY HOME OF THE WEMYSS FAMILY.”
- WEMYSS MALTS
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Stock billede

Wemyss er en specialiseret og uathaengigt aftapper i Scotland. Wemyss
familien har mange ars erfaring med whisky. William Wemyss er formand og
stifter af Wemyss Vintage Malts. Han er direkte efterkommer af den 3. jarl af
Wemyss, hvis signatur er brugt pa Wemyss’ emballage.

Wemyss har produceret Blended Malts, Blended Scotch og Single Cask Whisky
siden 2005, og i 2014 abnede de ogsa Kingsharns Lowland Distillery med det
formal at lancere en klassisk Lowland Malt Whisky i 2018.

M@D WHISKYSPECIALIST CHARLIE MACLEAN

I dag bruger Wemyss Malts Charlie Maclean’s ekspertise. Charlie er forfatter
og specialist i whisky med speciale i Scotch Whisky. Han er en autoritet inden
for Whisky med en lang reekke af boger bag sig. Derudover er han i 2009 kéret
som Master the Quaich, hvilket er industriens hgjeste anerkendelse. Charlie
har udviklet opskrifterne til Wemyss” Blended Malts og holdt tilsyn med
fadene til deres Single Cask serie.

DE FORSKELLIGE TYPER AF SCOTCH WHISKY

1. Single Malt Scotch Whisky
- Destilleriet pa et enkelt destilleri
- Destilleret fra vand eller maltet byg uden tilfgjelse af andre
kornprodukter
- Destillering i Pot Stills

2. Blended Scotch Whisky:
- Etblend af en eller flere Single Malt Scotch Whiskies med
en eller flere Single Grain Scotch Whisky.

3. Blended Malt Scotch Whisky
- Etblend af Single Malt Scotch Whiskies, der er destilleret
pa mere end et destilleri.

Derudover er der to andre kategorier:
1. Single Grain Scotch Whisky
2. Blended Grain Scotch Whisky

BLENDED WHISKY

Wemyss Malts er Blended Malt Scotch Whisky. I dag udger Blended Malts over
90% af den skotske whisky industri. Generelt er malet med Blended Whisky
at producere en whisky, der har en rund karakter, og som er egnet til de fleste
forbrugere.

Blended Whisky blev udbredt omkring 1860’erne, fordi der pa det tidspunkt
begyndte at opsta forskellige problemstillinger omkring produktionen af
Single Malt, blandt andet fordi der ikke var konsistens i smagen, og fordi
smagen var for skrap til hverdagsbrug og for steerk til varme klimaer. Andrew
Usher of Edinburgh var den forste mand til at lave en Blended Whisky ud fra
en gentagelig formular. Han solgte sit forste blend ”Old Vatted Glenlivet”i 1853
til The Pear Tree Public House i Edinburgh. Hans sgn udviklede forretningen,
0g i 1860 kebte han Glen Sciennes (malt) Distillery samt stiftede The North
British (grain) Distillery i 1885.

KUNSTEN VED AT BLANDE

At blande whisky er en kombination af bade kunst og videnskab. En blender
skal vaere en smagsekspert, der kan identificere whiskyernes mange forskellige
smage og aromaer, og samtidig skal vedkommende kunne forsta, pa hvilket
stadie smagene i whiskyen udspringer, sa de kan genskabes. Endvidere skal
en blender have et indgaende kendskab til, hvordan individuelle whiskyer vil
reagere, nar de bliver blendet med op til 50 andre.
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| 2016 LANCEREDE WEMYSS MALTS DERES TRE BLENDED MALTS: THE HIVE, SPICE KING OG
PEAT CHIMNEY. | STEDET FOR AT RETTE FOKUS MOD DESTILLERIET, ER DE TRE BLENDED MALTS
KARAKTERISERET UD FRA DERES NATURLIGE SMAGSPROFIL: "HONEYED”, "SPICY” OG "PEATY”.
SMAGEN ER UDVIKLET AF WEMYSS’ SMAGSPANEL | SAMARBEJDE MED CHARLIE MACLEAN.
FALLESTRAKKENE VED DE TRE BLENDED MALTS ER, AT DE ER BLANDET AF OP TIL TI
FORSKELLIGE SINGLE MALTS, AT DE ER “NON-AGE STATEMENT WHISKIES” OG AT DE
ER NON CHILL-FILTERED FLASKET VED 46%.

WEMYSS MALTS
THE HIVE

The Hive er et blend af 10 forskellige Single
Malt Scotch Whiskyer og non chill-filltered.
Wemyss Malts’ blendere har valgt Speyside
Malt Whisky som The Signature Malt for en Let,
delikat og frugtig karakter. Whiskyerne, der er
brugt til The Hive, er ikke regede, hvilket har en
stor betydning for smagen, der er rund og Llaekker
med en let, delikat og frugtig karakter og med
aromaer af honning, frugt og blomster. Derudover
har lagringen i Bourbon fade samt en lang
fermentering og destillering med meget kobber
kontakt ogsé en afgerende betydning for smagen.

Duft: Orange blomsterhonning.

Smag: Forst en prikken pa tunger af krydderier
og orangeskal. Dernaest en varme af friskrevet
ingefaer og honningtoddy med en laekker finish af
mild grapefrugt og strejf af tort og reget trae.
Alkohol: 46%

Volume: 0.7L

WEMYSS MALTS
SPICE KING

Wemyss Malts’ blendere har udvalgt moderat
reget og Wormtub destillerede West Coast Malts
oglsland Malts som The Signature Malts til Spice
King for at give en krydret og olieret karakter med

en finreget finish. Som de andre Blended Malts i
2016 serien fra Wemyss Malts, er Spice King non
chill-filtered whisky og udvalgt og blendet af 10
Single Malt Scotch Whiskyer. Til Spice King er der
anvendt et kort og tykt potstel med en bred hals,
som tillader tykkere alkoholdampe at passere
fremfor at stremme tilbage til stellet.

Duft: Marmeladeglasur pa en bagt kage med
strejf af kanel, bagt sirup og saltet karamel.
Smag: Ristet havre og ingefaerkiks med noter af
valngd og krystalliserede frugter med en ristet
og lidt prepperagtig finish.

Alkohol: 46%

Volume: 0.7L

WEMYSS MALTS
PEAT CHIMNEY

Peat Chimney er udvalgt og blendet ud fra 10
Single Malt Scotch Whiskies og non chill-filtered.
Til dette blend har Wemyss Malts’ blendere
udvalgt malt fra forskellige destilleriilslay, der
producerer seerligt tungt og reget maltbyg. Islay
er enskotsk g ide Indre Hebrider, der af de fleste
er kendt for at lave kompromislas Malt Whisky.
Peat Chimney er lagretibrugte fade, da disse
er perfekte til at fremhaeve den saltede og
regede karakter ved Islay Malt uden, at det bliver
overvaldet af indflydelsen fra traeet.

Duft: Rog, bagt fersken og abrikos med
hints af orangeskal.

Smag: Friskhed af eble og paere med noter
af havre. Finishen er sgd rag, som munder
udienbled finale.

Alkohol: 46%

Volume: 0.7L
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WEMYSS MALTS

Kingsbarns Distillery

KINGSBARNS DISTILLERY ABNEDE | 2014. DET HELE STARTEDE MED DOUGLAS
CLEMENT’S, DER HAVDE EN DR@M OM AT OPSTARTE SIT EGET DESTILLERI. SOM

PROFESSIONEL GOLF CADDIE PA KINGSBARNS GOLF LINKS, SPURGTE FOLK HAM
OFTE, OM HAN KUNNE GUIDE DEM TIL DET NAERMESTE DESTILLERI. DOUGLAS

BEGYNDTE AT S@GE PA NETTET, OG DER FANDT HAN DEN FORLADTE EAST NEWHALL
FARM PA CAMBO ESTATE MED EN SMUK PLACERING OG UDSIGT UD OVER

MARKER, KINGSBARNS GOLF LINKS OG NORDS@EN. MEN DOUGLAS MANGLEDE
EN SAMARBEJDSPARTNER FOR AT FA SIN DR@M TIL AT BLIVE TIL VIRKELIGHED,

OG DERFOR TRADTE WEMYSS FAMILIEN IND | PROJEKTET MED DERES MANGE ARS

ERFARING | WHISKYINDUSTRIEN.

KINGSBARNS
NEw MAKE SPIRIT

Lowland er en underrepraesenteret region for Scotch Whisky. Malet med denne New Make Spirit er derfor at praesentere
en let og frugtig spiritus i rigtig Lowland stil. Den er flasket ved 63,5%, der er den samme styrke, hvormed fadet blev fyldt
Destilleringen startede i januar 2015 pa Kingsbarns Distillery i Skotland. Ifalge reglerne er den derfor ikke whisky endnu,
da Scotch Whisky mindst skal lagre i 3 ar og en dag i egetraesfade. New Make Spirit er en enestdende mulighed for
at smage en spiritus, der endnu ikke er feerdiglagret.

Duft: Let og frugtig duft af bade peere, abrikos og fersken med milde noter af blomster og citrus.
Smag: Smagen folger duften med strejf af nektariner og en sad og let finish.
Alkohol: 63,50%
Volume: 0.2L
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WHISKY WEMYSS MALTS

Stort udvalg af
Single Casks

Wemyss Malts repraesenterer et stort udvalg af Single Malt Scotch Whiskyer. Kun de bedste fade er udvalgt af Wemyss’
panelisamarbejde med Charlie Maclean. Hver whisky i serien er navngivet ud fra dens smag, og Wemyss’ panel har brugt
lang tid pa at udforske de enkelte fades smag for at give en sa praecis beskrivelse som muligt.

Ved Wemyss har de en meget streng politik omkring traeet af fadene. Derfor bruger de kun Istfil eller 2nd fill fade for at
sikre, at traeet stadig er aktivt og kan give sa meget smag til whiskyen som muligt. Istfill er de fade, der bliver brugt til
whiskylagring for forste gang, og 2nd fill er de fade, der bliver brugt til whiskylagring for anden gang. Alle Single Malts er
flasket ved mindst 46% og kommer i en flot gaveaeske. Det nuvaerende udvalg i Danmark kan ses her pa siden.

WEMYSS MALTS
WAFFLES AND ICE CREAM
HIGHLAND

WEMYSS MALTS
REDCURRANT Jus
HIGHLAND

WEMYSS MALTS
FRUIT BURST
LOWLAND

WEMYSS MALTS
SEVILLE BAZAR
CAMPBELTOWN

Glen Scotia 1991-2015,737 fL.
46% alk., 0.7L

Auchentoshan 1998-2015, 307 fL.
46% alk., 0.7L

Clynelish 1997-2015, 300 fL
46% alk., 0.7L

Clynelish 1997-2015, 274 fl.
54,2% alk., 0.7L

WEMYSS MALTS WEMYSS MALTS WEMYSS MALTS WEMYSS MALTS WEMYSS MALTS
SWEET PEAT POSY COBBLER’S HEART HARBOURSIDE BRAZIER BLOWING ON A SEA BREEZE SEA SWEPT BARNACLE
IsLAY IsLAY IsLAY IsLAY IsLAY

Bowmore 1987-2014, 231 fL.
46% alk., 0.7L

Caol Ila 1997-2015, 340 fl.
46% alk., 0.7L

Caollla 1983-2015, 280 fL.
46% alk., 0.7L

Bunnahabhain1983-2015,
209 fl. 46% alk., 0.7L

Bunnahabhain, 1987-2015,
600 fl. 46% alk., 0.7L
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WEMYSS MALTS
MARMALADE APPEAL
SPEYSIDE

Glenrothes 1988-2015, 629 flL.
46% alk., 0.7L

WEMYSS MALTS
FLAMBE FRUIT
SPEYSIDE

WEMYSS MALTS
GINGER SPICE
SPEYSIDE

WEMYSS MALTS

WEMYSS MALTS
CHERRY AND LEMON TREAT
SPEYSIDE
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WEMYSS MALTS
CHOCOLATE ORANGE SEGMENT
SPEYSIDE

Glenrothes 1997-2015, 357 fL.
46% alk., 0.7L

WEMYSS MALTS
ApPPLE MINT MEAD
SPEYSIDE

WEMYSS MALTS
OLD SPICED BALM
SPEYSIDE

Glenrothes 1988-2013, 660 fl.

46% alk., 0.7L 46% alk., 0.7L

WEMYSS MALTS
APPLEWOOD BAKE
SINGLE GRAIN

Invergordon 1988-2015, 697 fl.
46% alk., 0.7L

Mortlach 1995-2015, 337 fL.

Glen Grant 1995-2015, 275 fL.
46% alk., 0.7L

WEMYSS MALTS
TOFFEE APPLE CRISP
SINGLE GRAIN

Invergordon 1988-2015, 224 fl.
46%alk., 0.7L

Dailuaine 1983-2013, 311 fL.
46% alk., 0.7L

Aultmore 1982-2015, 247 fl.
46% alk., 0.7L

WEMYSS MALTS
RosY APPLE BRULE
SINGLE GRAIN

Invergordon 1988-2015, 494 fl.
46% alk., 0.7L
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BOBBY’S REJSE

1777

SchiedamiHolland. Det er her, i verdens
Jenever-hovedstad, at Herman Jansen
destillerede sin fgrste maltvin gin pa
destilleriet 'De tweelingh’.

Denne unikke spiritus, kendt som 'Dutch
Courage’blev transporteret til England, hvor
denover tid er blevet til det, som viidag
kender som London Dry Gin.

1950

Jacobus Alfons, der blev kaldt Bobby’s blandt
venner og familie, immigrerede til Holland fra
Naku, Ambonilndonesien.

Bobby elskede Hollandsk Jenever, men
han savnede smagen af sit hjemland, sa han
begyndte at tilfgre indonesiske krydderier
og urter til sin gin, og her skabte han
fundamentet for Bobby’s Gin.

2012
Bobbys barnebarn, Sebastian, finder en
gammel flaske i sin mors hus. Med inspiration
fra historien om sin bedstefar og hans unikke
opskrift, tager Sebastian til Schiedam - byen
hvorfra gin er udsprunget.

2014

Efter naesten todrs destillering, udvikling og

forbedring, er den forste Bobby’s Schiedam
Dry Gin klar.

CITRONGRAS

KORIANDER

KANEL

HyBEN

Bobby’s Sciedam Dry Gin

BoerBY’S GIN Gin

HELLO!
I’M BoBBY’S GIN

“DuTCcH COURAGE MIXED WITH INDONESIAN SPIRIT
IS WHAT BEST DESCRIBES BOBRBRY’S GIN. A FRESH
TAKE ON A TIMELESS CLASSIC.”

BOBBY'S

SCHIIDAM DAY GIN

BOTAN |CALS DETBEDSTE FRA TO VERDNER | EN FLASKE HERMAN JANSEN

Bobby’s Schiedam Dry Gin er opkaldt efter Bobby’s Schiedam Dry Gin bliver lavet af Herman
Sebastiaan van Bokkel og David Bloms bedstefar, Jansen, der er et familieejet destilleri beliggende
Jacobus Alfons, bedre kendt som Bob eller Bobby i Schiedam, Holland. De har produceret spiritus
blandt venner. Bobby’s er et unikt blend af to siden 1777, og i syv generationer har familien
verdner med indonesiske krydderier fra osten og  dedikeret deres liv til at bygge en forretning, som
traditionelle botanikker fra vesten. Bobby’s er erbaseret pa erlighed og kvalitet.

NELLIKER

meget krydret og velduftende med et frisk pust af
citrus og urter i smagen og milde strejf af peber.

Fra gsten er der brugt fem traditionelle indonesiske BoBBY’s SCHIEDAM DRY GIN
botanikker og krydderier: citrongrees, nelliker,
koriander, cubeb peber og kanel, som alle er med
Peser til at give Bobby’s Gin en helt unik smagsprofil.
Alle ingredienserne er okologiske.

Fra vesten er der brugt udvalgt botanikker som

eneber, fennikel og hyben, der gor Bobby’s til en

”Sciedam Dry Gin” og skaber en balance mellem
EEDER ost og vest.

FLASKENS DESIGN
Bobby’s er en moderne fortolkning af en klassisk
Jenever flaske. Bobby’s bringer den klassiske
’kruik’ flaske til det 21. arhundrede lavet med flot
brunt- og grareget glas. Ikan menstret pa flasken er
FENIKKEL et traditionelt indonesisk monster, der er brugt for
at hylde de indonesiske rgdder og for at bringe ost Alkohol: 42%
og vest sammen i én flaske. Volume: 0.7L
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By the Dutch, Old Genever
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INFO

BY THE DUTCH

By the Dutch er et spiritusbrand, der er
grundlagti 2015 af Jos Zonneveld. By the
Dutch producerer traditionel hollandsk
spiritus, og deres produkter bliver primaert
destilleriet i Schiedam i Holland, der ogsa
er kendt som "Genever-Town”.

T 017 By THE DUTCH o

SPIRITS WITH A
DUTCH HERITAGE

TN N N

“THE DUTCH WERE THE FIRST TO UNDERSTAND THE ART OF
MAKING EXCELLENT SPIRIT FROM AGRICULTURAL
PRODUCTS, AND THAT TECHNOLOGY HAS SPREAD ACROSS
THE WORLD. IN FACT, THE DUTCH WERE THE FIRST LIQUEUR
PRODUCERS IN THE WORLD.”

— JOS ZONNEVELD, STIFTER AF BY THE DUTCH

GENEVERS HISTORIE

Genever (ogsa kendt som Jenever, Jeneva, Geneva) er en enebearkrydret
spiritus fra Holland og Belgien. Ifolge The Van Dale Dictionary kan det forste
offentlige brug af Genever spores tilbage til 1672, hvor det blev stavet med
G. De mange forskellige stavelser af Genever kommer af en blanding af det
franske geniévre, som betyder enebaer, og det hollandske jeneverbes.

Hvor og hvornar enebeer forste gang blev brugt som smagsforsteerker til
maltvin, er en af historiens helt store mysterier. Dog kan det spores ned til de
to lande, nemlig Holland og Belgien.

Journaler bekrefte, at holleenderne i 1492 producerede betydelige meengder
af spiritus fra korn, primeert rug. Denne spiritus var kendt som Brandewijn
(hollandsk ord for breendte eller opvarmet vin). Selv om det var meget billigere
atdestillere frakorn fremfor vin, var slutproduktet ikke en sofistikeret drik, og
der blev hele tiden foretaget eksperimenter for at gare den mere velsmagende.
Holland menes at vere det forste europeeiske land til at udvikle en storre
kommerciel destilleringsindustri, og mellem 1500tallet og 1700tallet havde
alle storre byer i Holland adskillelige destillerier, der producerede Genever
eller anden spiritus.

Udlendinge haevdede, at det var det vemmelige klima, der var “skyld”
i, at alkohol var sa stor en del af livet og kulturen i Holland, men der var
andre grunde. Den medfadte hollandske opfindsomhed og keerlighed for at
eksperimentere betad, at der stort set ikke var noget, som de ikke kunne eendre
til en steerk alkoholisk drik. En anden afgorende ting var, at alle de nodvendige
ingredienser var lige ved handen. Hollaenderne styrede havene, og hver time

hver dag kom skibende fra VOC (East and West Indies Companies) til Holland
med gode og eksotiske fodevarer og krydderier fra hele verden. Udover at
veere “porten” til sukker og krydderier, blev Amsterdam ogsa centrum for
spiritusproduktion, hvor Schiedam var centrum for Genever produktion.
Over tid eendrede Genever sig fra at veere en simpel spiritus lavet pa en enkelt
botanik til at veere en rig, krydret og eksotisk spiritus fyldt med aroma.

ENGLANDS INDFLYDELSE PA GENEVER

England blev et marked for hollandsk Genever fra 1570’erne og frem. Det
fungerede i mange ar som et Duty Free produkt for rejsende spmeend, og havne
som London, Liverpool, Bristol og Plymouth importerede alle Genever. I takt
med at Genever blev mere populer i England, begyndte det engelske sprog at
fa indflydelse pa ordet Genever. Farst blev det oversat til Geneva og sidenhen
til enstavelsesordet Gin.

BY THE DUTCH OM VALGET AF OLD GENEVER

By the Dutch har valgt at lave en Old Genever, fordi den har en fantastisk
historie bag sig, og fordi der i dag er en manglende international opmeerk-
somhed omkring dette produkt. Old Genever siges at vaere den mest sym-
bolske spiritus fra Holland, og det er det produkt, som folk referer til, nar de
snakker om “Dutch Courage” (hollandsk mod). Myter siger, at denne term
blev dannet under tredivearskrigen (1618-1848) af engelske tropper, der var
forbavset over den styrke, som Genever gav de hollandske soldater i kampen
mod den spanske her. Senere tog englenderne denne mytiske spiritus med
hjem, hvor de udviklede en mere neutral version, nemlig Gin.
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By THE DUTCH
DRY GIN

12017 har By the Dutch lanceret deres fgrste Dry Gin, som er lavet pa otte
udvalgte botanikker: enebaer, muskatned, kanel, kardemomme, laurbeer,
blodappelsin, koriander og citronskal. By the Dutchs Dry Gin er produceret
ud fra den klassiske Dry Gin Metode, hvor alle botanikker hver isaer har ligget
ialkohol.Nér den rigtige smag er opndet, er botanikkerne re-destilleriet
et Pot Still for at fremhaeve deres individuelle karaktertraek inden blend. By
the Dutchs Dry Gin er farvelgs, da der ifglge Dry Gin metoden hverken ma
tilsaettes farve eller smagsgivere efter destillation.

Smag: Eksplosion af citrusfrugter og enebaer, som balancerer fint med
de forskellige lag af botanikker som kanel, muskatngd, kardemomme og
koriander. Smagen og alle dens nuancer bliver haengende i munden i lang tid.
Duft: Enren ogintens aroma af blodappelsin, der er velafbalanceret med
enebaer, muskatngd og kanel.

Alkohol: 42.5%

Volume: 0.7L

. By THE DUTCH
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By THE DUTCH
OLD GENEVER

HVORFOR OLD GENEVER?

Hvor Genever referer til den
karakteristiske indflydelse af
enebaerismag og aromaer, referer
Old til, at der er anvendt &ldre
opskrifter, hvor "Oude Jenever”
skal indeholde mindst 5% maltvin
modsat "Young Jenever”, der
indeholder mindre maltvin.

By the Dutchs Old Genever har en bled, fin og maltet smag, der kommer
af det hgje indhold af maltvin, som er lavet af rug, korn og maltet byg.
Maltvinen, der er grundstenenidenne gin, er omhyggeligt blendet med
udvalgte botanikker som enebeer, humtle, nelliker, anis, ingefeaer og citrus.
Smag: Nuanceret, krydret og en smule malt med noter af
enebeer, anis, nelliker, kanel og kommen.

Duft: Kompleks ogkrydret med milde aromaer af malt,
appelsin, kanel og nelliker.

Alkohol: 38%

Volume: 0.7L

I 2016 lancerede By the Dutch tre Bitters som supplement
til deres Old Genever og Batavia Arrack:

BY THE DUTCH
ORANGE BITTERS

Bdde smagen og duften af Orange Bitters
er kraftfuld og krydret med hints af
appelsinskal og malurt.
Alkohol: 45%

Volume: 5CL

By THE DUTCH
CLASSIC BITTERS

Classic Bitters er fyldig med en s@d, krydret
og steaerk urtesmag, der rummer noter af kanel,
kakao, og bitter appelsin. Ogsa i duften er der
noter af urter med hints af kanel, muskatned,
kardemomme og appelsin.
Alkohol: 45%
Volume: 5CL

By THE DUTCH
GINGER BITTERS

Ginger Bitters er kraftfuld og koncentreret
i bdde smag og duft med fremtraedende og
eksploderende noter af ingefaerrod.
Alkohol: 75%

Volume: 5CL
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“SPIRITS ARE CRAFTED WITH CARE IN SMALL BATCHES
AND DISTILLED BY MEG, THE CUSTOM MADE,

INVERROCHE

Inverroche Distillery

WOOD FIRED, COPPER POT STILL.”
- INVERROCHE DISTILLERY

Inverroche er et uathengigt destilleri, der ligger pa de
sydlige kysteri Afrika ved sammenlobet af Goukou floden
og Det Indiske Ocean neer kystbyen Stillbay. Man finder
masser af naturlig skenhed i denne region, og Inverroche
eromgivetaf vingarde, oliven lunde og fynbos. Inverroche
destilleriet star enormt flot og er bygget af gamle kalksten.
Navnet Inverroche kommer af en kombination af franske
og keltiske ord for at definere den interaktion, som
finder sted mellem vandet og kalkstensbygningerne i
Inverroches hjemby.

Det rolige og gamle landskab, hvor Inverroche er placeret,
emmer af historie. Det er her, at mennesket overlevede
den sidste istid, blandt andet takket veerd skaldyr og de
unikke fynbos.

Mgpb MeG

Pa Inverroche bliver spiritussen fremstillet med omhu
i sma meengder og destilleret pa det specialfremstillede
tree-fyret kobber Pot Still, Meg. Meg er en proportioneret
1000 liters kolbe med en lang slank hals og et champignon-

G
G

INVETTOCHE

formet ror. Meg er specielt designet til Inverroche med en
unik todelt ginkurv.

BAREDYGTIGHED SOM TOPPRIORITET
Kalkstensbygningen, som Inverroche holder til i, er
isoleret og nedkelet med naturlig ventilation for at
eliminere behovet for klimaanleg. Kelderen, hvor
spiritussen lagrer, er en stor kalkstens hule, som er
naturligt nedkelet og fugtig og derfor et ideelt miljo at
lagre dyrebar spiritus.

Det vand, som Inverroche bruger, er udvundet fra
underjordiske kalkmagasiner, der ligger under de
vinstokke og olivenlunde, som omgiver ejendommen.
Vand er en vigtig handelsvare, sa derfor bliver regnvandet
ogsa samlet sammen gennem et system, som forbinder de
ekspansive tagflader fra hver bygning pa ejendommen.
Ogsa affaldet har en vigtig betydning for Inverroche,
hvor det bliver brugt til at berige jorden med.
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VIDSTE DU AT?

Fynbos er domineret
af meterhgje,
stedsegrenne buske,
log- og knoldplanter samt
graeslignende planter i
familien Restionaceae.
Fynbos er enormt artsrig
ogindeholder et stort
antal endemiske arter,
sleegter og endda familier.
Fynbos forekommer
oftest i Sydafrika i
omradet Cape Floral
Kigdom, som er det
omrddeiverden medden
sterste diversitet af flora
og fauna.
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Iseme T o 2017 INVERROCHE GIN

Inverroche producerer en trilogi af tre autentiske sydafrikanske
Fynbos Gins: Classic, Verdant og Amber.

INVERROCHE
GIN CLASSIC

DRINKSFORSLAG:

Prgv 50 ml Inverroche Gin
Classic med cirka 150 ml
Double Dutch Skinny Tonic
Water for en klassisk Gin
og Tonic. Top med en tynd
strimmel limeskal.

Gin Classic er dobbelt destilleret. Den har en traditionel smagsprofil

skabt ud fra et perfekt mix af afrikanske- og klassiske botanikker med

fremtraedende noter af enebzer og citrus efterfulgt af krydderier. De

fine undertoner af Fynbos planten giver en vedvarende og skologisk
folelse med en blegd og blomsterrig finish.

Karakteristika:
Forfriskende og ter med en fremtraedende citruskarakter.
Alkohol: 43%
Volume: 0.7L

INVERROCHE INVERROCHE
GIN AMBER GIN VERDANT

Gin Amber er en karakteristisk og aromatisk gin, som er et mix af Afrika, Gin Verdant er en delikat og blomsterrig gin skabt ud fra et perfekt

Indien og Europa. Efter destillation har Gin Amber ligget i tanninrige mix af afrikanske- og klassiske botanikker. Den er satinblgd i ganen
botanikker fra den Sydafrikanske natur naer kysterne. Det har gjort den med noter af krydderier, milde enebeaer, s@d citrus og lakrids. En tar
tilen ravfarvet og fyldig gin med en bled og laekker smag med noter af af Gin Verdant er som at fa et kort strejf af sensommeraftener med
trae, honning og krydderier. forfgrende aromaer og grenne nuancer.
Karakteristika: Karakteristika:
Fed og aromatisk med noter af trae. Bled ogrund med noter af blomster.
Alkohol: 43% Alkohol: 43%

Volume: 0.7L Volume: 0.7L
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DRINKSFORSLAG:

Prgv 50 ml Pinkster Gin med cirka
150 mL Double Dutch Pomegranate
and Basil Mixer. Tilsaet en teske
red grenadine og pynt med friske
hindbaer og en skive lime.

Se Pinksters hjemmeside
Pinkster Gin for flere opskrifter:
www.pinkstergin.com

“MINIMAL BOTTLE. MAXIMUM FLAVOUR.
ARTISAN GIN WITH RASPBERRIES. YUM.”
— THE OBSERVER

PINKSTER

Pinkster er ikke til at overse i det taetpakkede spiritusmarked, hvor
over 90% af alle gin har en transparent farve. Denne Cambridgeshire gin
skiller sigud i bade smag, duft og farve.

Grundleaegger, Stephen Marsh, startede med at lave gin til eget behov
efter, at han havde udviklet en allergi overfor gaer. Marsh afprevede flere
forskellige frugterinden, at han stedte pa hindbaer, der var en sikker vinder.
Da han serverede Pinkster for nogle venner, opfordrede de ham straks til at
producere Pinkster til salg pa det engelske marked. Siden release i 2013 er
Pinkster blevet enormt populaer, bdde i og udenfor Europa. Pinkster smager
pink, dufter pink, og har et pink skaer, og brandet bygger pa fire simple
principper: at vaere velsmagende, autentisk, excentrisk og underholdende.

Smag: Pinkster er en alsidig premium gin pa 37,5%. Den er produceret med
friske engelske hindbaer, og den har en laekker og ter smag som
gin men med noter af frugt og en exceptionel bled og sgd finish
af hindbaer og enebeer.
Duft: En eksplosion af grapefrugt efterfulgt af
flere citruslignende aromaer.
Alkohol: 37,5%
Volume: 0.7L
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Klassisk Gin & Tonic fra
Darnley’s View Gin

DRY GIN

GODE HANDV&ERK.

Det er Wemyss familien (se Wemyss Malts under
whisky), som star bag Darnley’s View Gin. Med
deres store ekspertise og mange ars erfaring inden
for vin- og whiskyindustrien, var det et naturligt
skridt for dem ogsa at udvikle en serie af gin, og
derved kom Darnley’s View Gin til. I skabelsen
al de to gin: Original og Spiced, samarbejdede
Wemyss med Master Distiller af 11. generation,
Charles Maxwell, og ginekspert og forfatter,
Geraldine Coates.

PROCESSEN BAG DARNLEY’S GIN:

Darnley’s Gin er lavet ved at destillere botanik-
kerne med en neutral kornspiritus, der er
destilleret fire gange i et Pot Still. Til Darnley’s
View Gin er London Dry metoden andvendt. Det
vil sige, at der ikke er tilfojet smag eller andre
tilseetningsstoffer efter destillation, men kun
renset vand for at nedvande alkoholstyrken.

WEMYSS MALTS: DARNLEY’S VIEW 1423 Viagaaine

CLASSIC LONDON

DARNLEY’S VIEW GIN ER KLASSISK
LONDON DRY GIN MED @JE FOR DET

HVORFOR LONDON OG IKKE SCOTLAND?
Selvom Wemyss familien er fra Scotland og erstolte
af deres kulturarv, har de valgt at lave en engelsk
gin, fordi de onsker at skabe en helt autentisk gin
i ginnens historiske hjem. De onsker at lave gin
til dem, der elsker klassisk gin og samtidig veerd-
saetter historien og herkomsten af denne ikoniske
spiritus.

THE SPIRIT
Issue I — 2017

WEMYSS MALTS: DARNLEY’S VIEW o

DARNLEY’S VIEW
GIN ORIGINAL

Darnley’s View Original Gin har en ren og frisk duft med karakteristiske noter
af enebaer. Smagen er let og delikat, og det er en klassisk London Dry Gin med
fremtraedende noter af enebeer, citrus og fyldige krydderier og med en lang og

ter finish med twist af blomster og frugt fra hyldeblomsten.
Alkohol: 40%

Volume: 0.7L
BOTANIKKER
ENEBA&R CITRONSKAL HYLDEBLOMST HAVEIRIS’ ROD Kvan KORIANDER

DARNLEY’S VIEW
SPICED GIN

Darnley’s View Spiced Gin har en krydret duft med aromaer af karamel. Samtidig
har den en fed og rund smag af kanel og muskatned, der udvikler sig til mere
milde noter af enebaer. Finishen er varm og ter med en smule peber.
Alkohol: 42,7%

Volume: 0.7L

BOTANIKKER

ENEBAR KANEL MUSKATN@D Kassia KoMMEN

NELLIKER GRAINS OF Kvan INGEFZR KORIANDER
PARADISE
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TONIC & MIXERS

DOUBLE DUTCH DRINKS

THE PERFECT TWIN
FOR YOUR SPIRIT!

TN N N

Gin & Tonics fra 1423

“WHILE THE WORLD’S CHOICE OF SPIRITS HAS CONTINUED TO
GROW, MIXERS AND SODAS HAVE REMAINED BLAND...
LESS OF A TWIN, MORE OF A SHADOW. DOUBLE DUTCH IS THE
RESULT OF OUR LOVE AFFAIR TO UNITE GREAT SPIRITS WITH
COMPLEMENTARY MIXERS THAT ENLIVEN AND ENHANCE.”

- RAISSA OG JOYCE DE HAAS,
STIFTERE AF DOUBLE DUTCH

INNOVATIVE OG BANEBRYDENDE

Double Dutch tilbyder et udvalg af naturlige og inno-
vative tonic og mixers. Brandet er skabt af de hollandske
tvillinger Raissa og Joyce de Haas. Pa en rejse til England,
bemerkede Raissa og Joyce, hvor meget der sker inden
for spiritusindustrien, alt imens udviklingen af tonic
og mixers star stille. Pigernes naturlig keerlighed for
kvalitetsspiritus og leekre drinks og deres store viden
inden for omradet er grundstenen i Double Dutch
brandet, der imponerer folk verden over. Selv den britiske
virksomhedsentreprener, Richard Branson, har opdaget
Double Dutch og tildelt dem prisen: The Foodpreneur
for at veere Englands mest innovative og banebrydende
F&B brand.

FiLOoSOFIEN BAG DoUBLE DUTCH

En mixer skal lofte spiritussen, sa man oplever en ny,
rigere, dybere og mere spaendende smag - det er filosofien
bag Double Dutch, der treekker pa videnskabelig research
i en spgen efter de fineste og reneste ingredienser. Malet
er at kombinere viden og kunst for derved at skabe sade
drikke, der bade egner sig til cocktails men ogsa til at
nydes rent.

DET NATURLIGE VALG

Alle Double Dutchs tonic og mixers har et lavt
sukkerindhold og er et blend af kildevand fra det
nordlige England og 100% naturlige ingredienser uden
tilseetning af syntetisk smag, farvestoffer eller andre
konserveringsmidler.

THE SPIRIT
1423 Magazine

THE SPIRIT
Issue I — 2017

DousLE DuUTCH
POMEGRANATE AND BAsIL

DOUBLE DUTCH DRINKS
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DousLE DuUTCH
CUCUMBER AND WATERMELON

Denne mixer er beviset pd, at granataeble og
basilikum nemt kan kombineresien laekker
mixer. Granataeblets sedme og syrlighed bliver
udfordret af basilikummens lidt pebrede kant,
ogsammen indgdr de to i en perfekt harmoni.
Volume: 200 ML

Denne mixer er frisk og laekker. Vandmelonens
naturlige sedme bringer varme til agurkens
traditionelle og friske smag. Agurk er allerede
kendt i samspil med gin, men pa grund af
vandmelonen, dbner denne tonic op for at mixe
med lidt lettere rom eller andre spiritusser, der

DousLE DUTCH
CRANBERRY TONIC WATER

Denne tranebaer tonic med ingefaer er let, laekker
ogforferende. Den er designet til at parre den
astringerende smag fra kinin med den perfekt

afbalancerede sgde og sure tranebaersmag, der
bliver efterfulgt af en varm og komplekst krydret
smag fraingefaeren, som varer ved pa tungen.
Ved at blande lette sommernoter med en mere
varm og jordagtige finish, er denne tonic skabt i
samarbejde med Maison Hennessy Cognac for at
vaere den bedste soul mate til meork spiritus.
Volume: 200 ML

traenger til lidt varme for at komme til live.
Volume: 200 ML

DousLE DUTCH
INDIAN TONIC WATER

I denne originale tonic, er den velkendte kinin-
aroma toppet med en let smag af red grapefrugt
og diskrete noter af enebeer for at give tonicen
kant og laengde og for at reducere den bitre
eftersmag, som tonic kan have.
Volume: 200 ML

DousLE DuTCH
SKINNY TONIC WATER

Der er 60% faerre kalorier i Skinny Tonic
sammenlignet med den klassiske Indian Tonic
Water. Skinny Tonic Water er til dem, der er

kaloriebevidste, men som ikke vil g& ned pa smag,

for der erintet skinny over smagen, der stadig er
rund og laekker men samtidig en smule mere tor
end den traditionelle Indian Tonic Water.
Volume: 200 ML











